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1. PRECAUTII DE SIGURANTA

ALE)
CITITI CU ATENTIE ACESTE INSTRUCTIUNI DE
SIGURANTA  INAINTE DE A  UTILIZA

APARATORUL!

* AVERTISMENT: Suprafete foarte
fierbinti.

& * NU ATINGETI suprafetele fierbinti,
deoarece poate aparea un risc de
ranire. Folositi intotdeauna manerul.

* ACEST APARAT TREBUIE UTILIZAT NUMAI SUB
SUPRAVEGHERE. Nu lasati aparatul nesupravegheat
in timpul utilizarii, deconectati-l dupa fiecare utilizare.
Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat cand este
pornit sau conectat la priza.

* Orice mobilier adiacent trebuie sa poata rezista la o
temperatura de minim 85°C, peste temperatura
ambianta a Tncaperii in care se afla, in timpul utilizarii.
Acest aparat necesita un spatiu liber de 100 mm in
fata, in spate si pe laterale.

* Anumite tipuri de mobilier de bucatarie din vinil sau
laminat sunt deosebit de predispuse la deteriorarea
termica sau la decolorarea la temperaturi chiar sub
respectarea regulilor de mai sus. Orice deteriorare
cauzata de instalarea aparatului cu incalcarea acestor
instructiuni, va fi pe raspunderea proprietarului. Nu
trebuie sa utilizati acest aparat pentru a depozita
articole pe sau ca suprafata de lucru.

*Nu folositi aparatul langa sau sub materiale
combustibile, cum ar fi perdele sau mobilier.

* Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre
persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau cu lipsa de experienta si cunostinte, cu
exceptia cazului in care acestea au fost supravegheate
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*sau instruite cu privire la utilizarea aparatului de catre o
persoana responsabila pentru siguranta lor.

*Copiii trebuie intotdeauna supravegheati pentru a va
asigura ca nu se joaca cu acest aparat.

*Pentru a evita arsurile, aveti intotdeauna o deosebita
grija atunci cand indepartati accesoriile aparatului, sau
cand evacuati grasimea incinsa.

*Acest aparat este doar pentru uz casnic, in interior si nu
este destinat a fi utilizat in aplicatii precum: zonele de
bucatarie ale personalului din magazine, birouri si alte
medii de lucru; ferme; de catre clientii din hoteluri,
moteluri si alte medii de tip rezidential; unitati de tip
pensiune si mic dejun.

*Nu utilizati aparatul in cazul in care cablul de alimentare
este deteriorat. In cazul deteriorarii cablului de
alimentare, intrerupeti imediat utilizarea. In cazul in care
cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit de producator. Returnati aparatul la Centrul de
asistenta pentru clienti. Nicio reparatie nu trebuie
incercata de catre consumator.

*Nu finfasurati cablul de alimentare in jurul corpului
principal al aparatului in timpul sau dupa utilizare.

*Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste marginea
unei mese de bucatarie sau a unui blat de lucru.

*Nu Iasati cablul de alimentare sa intre in contact cu surse
de caldura.

*Nu introduceti niciunul dintre urmatoarele materiale in
minicuptorul Air Fryer: héartie, carton, plastic si produse
similare.

*Deoarece suprafetele exterioare se pot incalzi atunci
cand aparatul este in uz, aveti grija sa nu lasati
suprafetele aparatului sa intre in contact cu alte
suprafete sensibile la caldurdDeconectati intotdeauna
aparatul de la priza si lasati-l sa se raceasca inainte de
curatare.

«Utilizati setarile de temperatura recomandate pentru
toate tipurile de gatit, coacere, prajire si prajire cu aer.
*Nu asezati ustensile de gatit sau vase de copt pe usa
de sticla.

Asigurati-va intotdeauna ca tava de copt este la locul
sau atunci cand gatiti pe gratarul cuptorului pentru a
proteja elementele de incalzire decondens, grasime si
firimituri.

AVERTISMENT: Amplasarea gratarului cuptorului in
pozitia 1 sau 2 1in sus, in timpul prajirii painii, poate
provoca un incendiu.

SIGURANTA ELECTRICA

*Asigurati-va intotdeauna ca tensiunea utilizata
corespunde cu tensiunea de pe aparat, indicata pe
partea de jos a carcasei.

*Aparatul nu este conceput pentru a fi operat prin
intermediul unui temporizator extern sau al unui sistem
separat cu telecomanda.

*Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa electrica,
daca este lasat nesupravegheat si inainte de
asamblare, dezasamblare sau curatare.

*Nu trageti niciodata stecherul din priza tragand de
cablul de alimentare.

*Asigurati-va intotdeauna ca aveti mainile uscate inainte
de a atinge cablul de alimentare sau de a scoate
stecherul din priza.

SIGURANTA GENERALA
*Asigurati-va ca toate materialele de ambalare si orice
etichete sau autocolante promotionale sunt indepartate
de pe aparat inainte de prima utilizare.

*Inspectati intotdeauna aparatul inainte de utilizare
pentru semne vizibile de deteriorare. Nu utilizati daca
este deteriorat sau dacd aparatul a fost scapat. In
cazul deteriorarii sau in cazul in care aparatul prezinta




o defectiune, contactati serviciul de asistenta pentru
clienti Cuisinart.

«Inainte de a porni aparatul, asigurati-va ca partile sunt
corect montate si blocate in pozitie.

*Nu utilizati aparatul pentru altceva decéat utilizarea pentru
care a fost prevazut.

*Nu atingeti suprafetele fierbinti; utilizati manerul in timp
ce aparatul este pornit si in timpul timpului de racire.

* Asezati cuptorul pe o suprafata stabila, plana, rezistenta
la caldura, langa o priza.

*Nu asezati nimic deasupra aparatului, in timp ce acesta
functioneaza sau cand este fierbinte.

*Nu impachetati alimentele in folie de plastic, pungi de
polietilen sau folie metalica in timpul gatirii. Acest lucru
poate cauza deteriorarea placilor si poate crea un risc
de incendiu.

*Nu utilizati accesorii sau atasamente cu acest aparat,
altele decat cele recomandate de Cuisinart.

*Nu asezati aparatul pe sau langa o plita electrica sau cu
gaz si nu puneti intr-un cuptor incalzit.

*Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat cand este
pornit sau conectat la priza.

*Verificati periodic toate piesele Tnhainte de utilizare. Daca
vreo piesa este deteriorata NU UTILIZATI.

*Pentru a evita ranirea sau riscul de incendiu, nu
acoperiti aparatul atunci cand este utilizat.

*Pentru a va proteja impotriva incendiilor, socurilor
electrice sau vatamarilor personale, nu scufundati baza
carcasei, cablul sau stecherul in apa sau alte lichide si nu
puneti in masina de spalat vase.

*Pentru a deconecta, rotiti butonul in pozitia OFF si apoi
scoateti stecherul din priza

* Opriti si deconectati aparatul dupa utilizare.

*Deconectati aparatul de la retea atunci cand nu este
utilizat si Tnainte de curatare. Lasati sa se raceasca
complet inainte de montarea sau indepartarea pieselor
si inainte de curatarea aparatului.
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*Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de la 8
ani si peste si de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de
experienta si cunostinte, daca au primit supraveghere
sau instructiuni privind utilizarea aparatului intr-un mod
sigur si inteleg pericolele. implicat. Nu lasati copiii sa se
joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea de catre
utilizator nu vor fi efectuate de copii decat daca au mai
mult de 8 ani si sunt supravegheati.

*Nu lasati aparatul si cablul acestuia la indeméana copiilor
cu varsta mai mica de 8 ani.

*Va recomandam sa spalati cu atentie accesoriile
manual, deoarece nu sunt potrivite pentru utilizarea in
masina de spalat vase.

Nota: Se poate forma condens pe exteriorul cuptorului,
care poate cauza picaturi de apa pe blatul de lucru.

AVERTISMENT: Pungile din polietilen de
‘ deasupra produsului sau ambalajului pot fi
B periculoase. Pentru a evita pericolul de
sufocare, tineti departe de bebelusi si copii.
Aceste pungi nu sunt jucarii.

Acest produs respecta pe deplin toate legislatiile
corespunzatoare din UE si Marea Britanie si
standardele relevante pentru acest tip si clasa de
aparat. Suntem o companie certificata 1ISO9001:2015
care evalueaza continuu performanta sistemului nostru
de management al calitati. Daca aveti intrebari cu
privire la siguranta si conformitatea produsului, va
rugam sa contactati Departamentul nostru de Servicii
Clienti (consultati sectiunea ,garantie internationala”).

Eliminarea aparatelor electrice  si

Ei electronice la sftrgitul duratei de viata

|
Acest simbol de pe produs sau de pe ambalaj indica faptul
ca acest produs nu poate fi tratat ca deseu menajer. in
schimb ar trebui predat la punctul de colectare a
aparatelor pentru reciclarea echipamentelor electrice si
electronice. Asigurandu-va ca acest produs este eliminat
corect, veti ajuta la prevenirea potentialelor consecinte
negative asupra mediului si sanatatii umane, care altfel ar
putea fi cauzate de manipularea necorespunzatoare a
deseurilor a produsului. Pentru informatii mai detaliate
despre reciclarea acestui produs, va rugam sa contactati
consiliul local sau serviciul de eliminare a deseurilor
menajere.




2. INTRODUCERE

Felicitari pentru achizitionarea Cuisinart aparatul Cooking!

De peste 30 de ani, scopul Cuisinart a fost de a produce cele mai bune echipamente de
bucatarie. Toate produsele Cuisinart sunt concepute pentru o viata exceptional de lunga
si concepute pentru a fi usor de utilizat, precum si pentru a oferi performante excelente zi
de zi.

Pentru a afla mai multe despre produsele noastre si pentru idei de retete, vizitati site-ul
nostru www.cuisinart.eu

;. Caracteristici (prezentate pe coperta)

+  Led alimentare

5. On/ Cronometru pentru cuptor

. Buton selectare teemperatura cuptor

. Buton functii

s.  On/ Buton toaster

.. Buton pentru lumina cuptor

w.  Tava colectare firimituri

n. Cos AirFryer

. Gratar cuptor

1. Tava de copt

«.  Buton siguranta usa (Nu este prezentat)
1. Cablu de alimentare (Nu este prezentat)

4. Utilizare

Inainte de a utiliza mini cuptorul AirFryer pentru prima datd, asigurati-vd ca toate
ambalajele sunt indepartate si sunt asezate pe o suprafata plana. Toate accesoriile trebuie

curétate temeinic (consultati Sectiunea Curétare si Intretinere).

Comenzi pentru mini cuptorul AirFryer

Cronometru Temperatura  Functii Toaster
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Functii AirFryer Mini cuptor

AirFry

Aceasta functie este folositd pentru méancarea AirFry, ca alternativa sanatoasa la prajirea
n ulei. Functia AirFry foloseste o combinatie de aer cald, viteza mare a ventilatorului si 2
elemente de incalzire superioare pentru a pregati o varietate de preparate, care sunt atat
delicioase, céat si mai sanatoase decéat prajirea traditionala.

Utilizati cosul de prajire furnizat pe gratarul cuptorului pentru functia de prajire cu aer.
Folositi pozitia 2 a raftului (vezi tabelul pentru pozitiile raftului).

Coacere

Coacerea este recomandata pentru o varietate de alimente pe care le-ati pregati in mod
normal in cuptor. Produsele de copt care necesita o metoda de gatit mai blanda, cum ar fi
prajiturile, briosele si produsele de patiserie, ofera cele mai bune rezultate atunci cand
utilizati functia de coacere.

Utilizati tava de copt pentru toate cerintele de coacere. Utilizati pozitia 1 pentru toate
alimentele proaspete si pozitia 2 pentru toate alimentele congelate (vezi tabelul pentru
pozitiile raftului).

Fripturi si pizza

Functia de fripturi si pizza foloseste un ventilator pentru a circula aerul incalzit pentru ca
alimentele sa se gateasca mai repede si este folosita pentru friptura, cum ar fi carnea de
pui, porc si vitd. Poate fi folosit si pentru pizza, legume si produse de copt, cum ar fi
scones si paine.

Utilizati tava de copt pentru toate cerintele de gatit, folosind aceasta functie. Utilizati pozitia
1 pentru toate alimentele proaspete si pozitia 2 pentru toate alimentele congelate (vezi
tabelul pentru pozitiile raftului).

Grill

Functia de gratar poate fi utilizatd pentru a gati carne precum carnea de vita, bucati de pui,
cotlete de porc, cérnati si burgeri. Poate fi folosit si la gatirea pestelui. Utilizati pozitia 2
pentru gratar (vezi tabelul pentru pozitiile raftului).

Panini si Toasties

Functia paninis & toasties poate fi folositd la prepararea paninii, toasties si pentru
rumenirea tocanitelor si gratinare.

Folositi pozitia 2 gratarului pentru toate cerintele de gatit, pentru aceasta functie (vezi
tabelul pentru pozitiile raftului).

Paine prajita
Utilizati Tntotdeauna gratarul, in pozitia 2 (vezi tabelul pentru pozitiile gratarului), pentru o
prajire uniforma. Pozitionati intotdeauna orice aliment pentru prajire in mijlocul raftului.

Simbol Functie Utilizare
Mentinere | Utilizati aceasta functie pentru a mentine calde
la cald alimentele gatite. Poate fi folosita pentru alimente
-t gatite folosind alte aparate, cum ar fi clatite sau
" vafe.
PaniniS Functia Paninis & Toasties poate fi folosita pentru
A & rumenire si pentru gratar alimente plate. Utilizati
Toasties pentru gratinare, toppinguri de branza, sandvisuri
J prajite si bacon. Ventilatorul functioneaza incet
pentru aceasta functie.
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Simbol

Functie

Utilizare

=y

Grill

Functia Grill poate fi folosita pentru a gati carne
precum carnea de vitd, porc, cotlete de mie, carnati si
burgeri. De asemenea, peste si kebab.

]
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Toast

Functia Toast poate fi folosita pentru prajire paine.
Utilizati pentru paine, crumpets si covrigi.
Ventilatorul functioneaza incet pentru aceasta
functie.

L)

Coacere

Functia Bake poate fi folosita ca un cuptor conventional
pentru coacerea traditionala. Utilizati pentru placinte
(dulci si sarate), quiche, (inclusiv coacere oarba) prajituri,
briose, produse de patiserie, sufleuri, bezele si fructe
coapte. Utilizati si pentru a gati alimente congelate.
Ventilatorul functioneaza fncet pentru aceasta functie.

Roasts
&
Pizza

Functia de coacere asistata de ventilator poate fi
utilizata pentru gatirea produselor coapte. Utilizati
pentru pizza, legume pradjite, scones, paini si prajituri.
De asemenea, folosit pentru friptura, cum ar fi carnea
de pui, vita, miel si porc.

&=

Airfry

Functia AirFry poate fi folosita pentru prajirea
alimentelor, folosind putin ulei sau deloc, pentru gatit
mai sanatos. Acestea includ aripioare de pui, inele de
calamari, gou-jons de peste, cartofi prajiti, felii de cartofi,
chipsuri de legume.

Diagrama pentru pozitia gratarului pentru cuptor si tava
Va rugam sa consultati diagrama urmatoare pentru pozitia gratarului:
POZITIA 1 PENTRU COACERE

POZITIA 2 PENTRU COACERE
NOTA:Pentru pui sau alte alimente
voluminoase, tava sau gratarul pot fi
in pozitia 1, cum se arata mai sus.

POZITIA 2 PENTRU GRILL SI AIRFRYIER

POZITIA 2 PENTRU TOASTER

0 r
Gratar

—J

Tava coacere/Tava
scurgere grasimi

AVERTISMENT: Asezarea gratarului in pozitia 2, susul in jos, in timpul prajirii, poate
provoca un incendiu
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NOTA: Gratarul poate fi folosit cu susul in jos.
Pentru a pozitiona tava de copt si gratarul, acestea trebuie sa fie usor inclinate, pentru a
nu deteriora céarligul.

Utilizarea diferitelor functii
N.B: Asigurati-va ca tava pentru firimituri este la locul sau si ca nu exista nimic in cuptor,
fnainte de a porni.

AirFry

Asezati cosul pentru friteuza pe gratarul cuptorului — prajiti cu aer in pozitia gratarului 2.
Setati butonul de functionare la airfryer (friteuza) si setati butonul de temperatura la
temperatura dorita. Rotiti selectorul cronometrului la timpul de gatit dorit, pentru a porni
cuptorul si a incepe prajirea cu aer cald.

Ledul de alimentare al cuptorului se va aprinde. Cronometrul va suna o data cand ciclul
este incheiat, iar cuptorul se va opri, cand timpul expira.

Pentru a opri prajirea cu aer cald, rotiti selectorul temporizatorului in pozitia off(oprit).
Pentru instructiunile de gatit pentru prajirea cu aer, consultati tabelul de la pagina 15

Coacere sau fripturi si pizza

Puneti tava de copt sau gratarul in oricare dintre pozitiile gratarului.

Setati selectorul de functie pentru coacere sau fripturi si pizza. Setati selectorul de
temperatura la temperatura dorita. Apoi rotiti selectorul cronometrului la timpul de gatire
recomandat, pentru a porni cuptorul. Se recomanda sa preincalziti cuptorul timp de 5
minute, Tnainte de a coace articole delicate, cum ar fi prjiturile si briosele. (Incorporati
acest timp n timpul total de coacere).

Ledul de alimentare se va aprinde. Cronometrul va suna o data cand timpul a expirat si
ciclul este incheiat, iar cuptorul se va opri, cand timpul expira.

Pentru a opri coacerea la jumatatea ciclului, rotiti selectorul cronometrului in pozitia
off(oprit).

Grill sau Paninis & Toasties

Asezati cosul de friteuza cu aer deasupra tavii de copt, pe gratar, in pozitia 2 a gratarului.
Setati selectorul de functii fie pe grill, fie pe panini si toasties. Setati selectorul de
temperatura la temperatura dorita. Apoi rotiti selectorul cronometrului la timpul de gatire
dorit pentru a porni cuptorul si a incepe sa gatiti. Ledul de alimentare se va aprinde.
Cronometrul va suna o data, cand ciclul este complet si cuptorul se va opri, cand timpul
expira.

Pentru a opri gréatarul, rotiti selectorul temporizatorului in pozitia off(oprit).

Pastrare la cald

Asezati tava de copt sau gratarul furnizat in pozitia 2 a de gratarului. Setati butonul de
temperatura la temperatura doritd si apoi selectati keep warm (pastrare la cald), de pe
butonul de functionare. Apoi rotiti selectorul cronometrului la ora dorita, pentru a porni
cuptorul si a incepe incalzirea.

Ledul de alimentare se va aprinde. Cronometrul va suna o data, cand ciclul este complet si
cuptorul se va opri, cand timpul expira.

Pentru a opri incalzirea, rotiti selectorul cronometrului in pozitia off(oprit).
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Paine prajita

Puneti gratarul in pozitia 2. Daca prajiti doua articole, centrati-le Tn mijlocul gratarului. Patru
articole ar trebui sa fie distantate uniform - doua in fata si doua in spate. Sase articole
trebuie sa fie uniform distantate - trei in fata si trei in spate.

Setati selectorul de functie la prajire si apoi setati butonul de temperatura la temperatura
dorita. Rotiti selectorul prajitorului la setarea de rumenire dorita de la 1 la 6, in cadrul
setarilor marcate pentru a porni cuptorul si a incepe prajirea. Ledul de alimentare al
cuptorului se va aprinde. Cand este finalizat, ora va suna si se va opri.

Pentru a opri préjirea, rotiti selectorul prajitorului in pozitia oprit.

NOTA: Gratarul trebuie sa fie in pozitia 2, asa cum este indicat in tabelul cu pozitiile
gratarului.

5. SFATURI $I SUGESTII

Sfaturi pentru friteuza cu aer cald:

 Prajirea cu aer cald este o alternativa sanatoasa la prajire. Multe alimente care pot fi
prajite, pot fi prajite cu aer fara a folosi cantitati in exces de ulei. Alimentele prajite cu aer
cald vor avea un gust mai usor si mai putin gras decéat alimentele prajite.

« Majoritatea uleiurilor pot fi folosite pentru prajirea cu aer cald. Uleiul de masline este
preferat pentru o aroma mai bogata. Uleiul vegetal, canola sau din sadmburi de struguri
este recomandat pentru o aroma blanda.

« Distribuiti uleiul uniform pe alimente, pentru a obtine cele mai crocante si aurii preparate.
Uleiul poate fi pulverizat sau periat pe alimente pentru prajire la aer. Alternativ, se pot folosi
ulei de masline si spray-uri cu ulei de gatit.

*«Un sortiment de glazuri poate fi folosit pe alimentele prajite. Cateva exemple de
amestecuri diferite de pesmet includ: pesmet, pesmet condimentat, pesmet panko, quinoa
si diverse fainuri.

* Majoritatea alimentelor nu trebuie intoarse in timpul gatirii, dar articolele mai mari, cum ar
fi fileurile de pui, trebuie intoarse la jumatate in timpul gatirii, pentru a asigura o gétire si o
rumenire rapida si uniforma.

» Cand prajiti cantitati mari de alimente, care aglomereaza tigaia, amestecati alimentele la
jumatatea gatirii, pentru a asigura un gatit si o colorare uniforma.

« Utilizati temperaturi mai ridicate pentru alimentele care se gatesc rapid, cum ar fi slanina si
chipsuri si folositi temperaturi mai scazute pentru alimentele care dureaza mai mult sa se
gateasca, cum ar fi puiul pane.

« Alimentele se vor gati mai uniform, daca sunt taiate la aceeasi dimensiune.

* Tapetati tava de copt cu folie de aluminiu, pentru o curatare mai usoara.

« Va rugam sa retineti ca atunci cand majoritatea alimentelor se gatesc, ele elibereaza apa.
Cand gatiti cantitati mari pentru o perioada lunga de timp, se poate acumula condens, care
ar putea lasa umezeala pe blatul dumneavoastra.

Sfaturi pentru coacere:

« Selectati coacere pentru produse mai delicate, cum ar fi cremele, prajiturile si ouale.

 Cele mai multe produse de copt, precum si cele mai mari, cum ar fi puiul, sunt gatite in
pozitia 1 de gratar.

« Folositi tava de copt in pozitia 1 de gratar pentru pizza proaspéata. Pentru pizza congelata,
puneti direct pe gratarul cuptorului, in pozitia 2, pentru a gati.
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Sfaturi pentru coacere prin convectie:

« Selectati coacere pentru produse mai delicate, cum ar fi cremele, prajiturile si ouale.

* Cele mai multe produse de copt, precum si cele mai mari, cum ar fi puiul, sunt gatite in
pozitia 1 de gratar.

* Folositi tava de copt in pozitia 1 de gratar pentru pizza proaspata. Pentru pizza
congelata, puneti direct pe gratarul cuptorului, in pozitia 2, pentru a gati.

Sfaturi pentru fripturi si pizza:

* Selectati roasts &pizza (fripturi si pizza) pentru produse de copt, care necesitd o
rumenire uniformd, cum ar fi scones si péaine, precum si pentru fripturi si carne de
pasare. Roasts & pizzas este, de asemenea, perfect pentru a coace pizza de casa
rumenite si crocante.

» Majoritatea retetelor recomanda reducerea caldurii sau temperaturii cu 3 - 4°C, atunci
cand folositi coacerea prin convectie.

« Verificati intotdeauna pentru a va asigura ca alimentele sunt gatite corect, cu cel putin
10 minute nainte de sfarsitul timpului de gatire sugerat.

Sfaturi pentru gratar:

* Pentru cele mai bune rezultate, utilizati cosul de friteuza furnizat, montat in interiorul
tavii de copt, pentru a gati.

* Nu folositi niciodata vase de sticla pentru cuptor la gratar.

* Asigurati-va ca tineti sub supraveghere alimentele — articolele se pot arde cu usurinta
atunci cand le faceti pe gratar.

6. CURATARE S| INTRETINERE

« Inainte de prima utilizare si dupa fiecare utilizare, curétati bine fiecare parte.

» Lasati intotdeauna cuptorul sa se raceasca complet inainte de curatare.

+ Deconectati intotdeauna cuptorul de la retea.

* Nu utilizati substante de curatare abrazive, unelte dure sau un burete de sarma,
deoarece acest lucru poate deteriora finisajul. Pur si simplu stergeti exteriorul cu o
carpa curata si umeda si uscati bine. Aplicati solutia de curatare pe o carpa, nu direct
pe cuptorul Air Fryer, inainte de curatare.

* Pentru a curata interiorul, utilizati o carpa umeda si o solutie blanda de sapun lichid
sau un spray, pe un burete. Nu utilizati niciodata abrazivi puternici sau produse
corozive. Acestea ar putea deteriora suprafata cuptorului. Nu utilizati niciodata bureti
de sarma sau ustensile metalice in interiorul cuptorului.

* Grilajul cuptorului, tava de copt, cosul pentru friteuza si tava pentru firimituri trebuie
spalate manual in apa fierbinte cu detergent de vase. NU se pot spala in masina de
spalat vase.

* Dupa ce ati gatit alimente grase si dupa ce cuptorul s-a racit, curatati intotdeauna
interiorul superior al cuptorului. Daca acest lucru se face in mod regulat, cuptorul
dumneavoastra va functiona ca nou. Indepartarea grasimii va ajuta la mentinerea
gustului consistent, ciclu dupa ciclu.

» Pentru a indeparta firimiturile, glisati tava pentru firimituri si aruncati firimiturile.
Stergeti si Tnlocuiti. Pentru a indeparta grasimea arsa, inmuiati tava Tn apa fierbinte,
cu detergent de vase. Nu utilizati niciodata cuptorul fara tava pentru firimituri la loc.

* Nu finfasurati niciodatd cablul n jurul exteriorului cuptorului. Folositi clemele de
depozitare a cablului de pe spatele cuptorului.

* N.B. Nu utilizati produse de curatare abrazive, unelte dure sau un burete de sarma,
deoarece acest lucru poate cauza deteriorarea stratului antiaderent.
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7. RECOMANDARI TIMPI DE GATIRE PENTRU
FRITEUZA CU AER CALD

Tabelul de mai jos enumera timpii si portiile de gatire recomandate pentru diferite tipuri de
alimente care pot fi prajite cu aer in cuptorul Air Fryer. Daca dimensiunea portiilor
depaseste recomandarile, puteti amesteca in timp ce gatiti pentru a asigura cele mai
crocante si mai uniforme rezultate. Cantitati mai mici de alimente pot necesita mai putin
timp. Pentru cele mai bune rezultate de prajire, utilizati lumina cuptorului pentru a verifica
in mod regulat alimentele.

Aliment Temperatura Timp
Bacon 200°C 6 - 8 minute
Aripi de pui 200°C 20 - 25 minute
Carnati 200°C 12 minute
Inele de calamar 200°C 9 minute
proaspat
Creveti proaspeti 200°C 10 minute
Aperitive 200°C 5 - 7 minute

congelate - ex.
Mozzerella Sticks,

etc
Nuggets de pui 200°C 10 minute
congelati
Cartofi proaspeti 200°C 10 - 20 minute
Chipsuri proaspete 200°C 10 - 20 minute
Chipsuri de legume - 200°C 10 - 15 minute

Cartofi dulci, Sfecla
rosie si pastarnac

Cartofi congelati 230°C 15 - 25 minute
Chipsuri congelate 230°C 10 - 15 minute
GUARANTIE

Cuisinart va ofera o garantie de 3 ani. Oferim un
schimb standard al aparatului (identic sau echivalent)
in aceasta perioada. Pentru a beneficia de garantie, la
bonul de garantie trebuie atasata dovada originala de
cumpadrare (tichetul de vanzare sau chitanta) impreuna
cu datele dumneavoastra de contact complete.
Garantia nu acopera daunele rezultate din utilizarea
gresita, caderi, demontari sau reparatii de catre
persoane neautorizate. Aceasta garantie nu afecteaza
in niciun fel drepturile dumneavoastra conform legii.
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