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1. PRECAUTII DE SIGURANTA (INSTRUCTIUNI ORIGINALE)

CITITI CU ATENTIE ACESTE INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA
INAINTE DE A UTILIZA APARATUL!

e Respectati intotdeauna aceste instructiunni de siguranta atunci
cand utilizati acest aparat pentru a evita ranirea personala sau
deteriorarea aparatului. Acest aparat trebuie utilizat numai asa cum
este descris in acest manual de instructiuni.

e Aparatul nu este conceput pentru a fi operat prin intermediul unui
temporizator extern sau al unui sistem cu telecomanda la distanta.

e Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de
experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in care acestea au fost
supravegheate sau instruite cu privire la utilizarea aparatului de catre o
persoana responsabila pentru siguranta lor.

e Copiii trebuie intotdeauna supravegheati pentru a va asigura ca nu
se joaca cu acest produs.

e Acest aparat nu trebuie folosit de copii. A nu se lasa la indemana
copiilor in timpul si dupa utilizare.

e \Verificati intotdeauna aparatul Thainte de utilizare pentru semne
vizibile de deteriorare. Nu utilizati daca este deteriorat sau daca
aparatul a fost scdpat. In cazul deteriorarii sau in cazul in care aparatul
dezvolta o defectiune, serviciul pentru relatii clienti

* Nu folositi aparatul in cazul in care cablul este deteriorat. In cazul
deteriorarii cablului de alimentare, intrerupeti imediat utilizarea. in
cazul in care cablul este deteriorat, acesta trebuie Tinlocuit de
producator. Returnati aparatul — contactati serviciul pentru clienti.
Nicio reparatie nu trebuie incercata de catre consumator.

* Nu scoateti niciodata stecherul din priza tragdnd de cablul.

* Nu infasurati cablul in jurul corpului principal al aparatului in timpul
sau dupa utilizare.

e Asigurati-va intotdeauna ca tensiunea utilizatda corespunde cu
tensiunea de pe aparat; acest lucru este indicat in partea de jos a
carcasei.

* Deconectati Intotdeauna aparatul de la sursa electrica daca este
ldasat nesupravegheat si inainte de asamblare, dezasamblare sau
curatare.

e Numai pentru uz casnic, in interior.

* Acest produs respecta pe deplin toate legislatiile corespunzatoare
din UE si Marea Britanie si standardele relevante pentru acest tip si
clasa de aparat. Suntem o companie certificata 1SO9001:2015 care
evalueaza continuu performanta sistemului nostru de management al
calitatii. Daca aveti 1intrebari cu privire la siguranta si conformitatea
produsului, va rugdm sa contactati Departamentul nostru de servicii
pentru .

* AVERTISMENT: Pungile din polietilen de deasupra
g produsului sau ambalajului pot fi periculoase. Pentru a
4 evita pericolul de sufocare, tineti departe de bebelusi si
copii. Aceste pungi nu sunt jucarii.

Siguranta in timpul utilizarii

+ Tnainte de prima utilizare, indepé&rtati toate materialele de ambalare
si orice etichete sau autocolante promotionale de pe mixerul
“Precision”.

* Nu utilizati mixerul in alt scop decat cel pentru care a fost prevazut.
Cuisinart nu va accepta nicio raspundere in cazul in care aparatul este
supus unei utilizari necorespunzatoare sau a nerespectarii acestor
instructiuni.
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e Aveti grija cand ridicati acest aparat deoarece este greu.

e Asigurati-va ca ati fixat corect capul, blocat pozitionat in jos.

e Asezati mixerul pe o suprafata stabila, plana, langa o priza.

e Rotiti butonul pentru viteza in pozitia ,,0” OFF si deconectati-| cand
nu este utilizat, nainte de a scoate accesoriile sau atasamentele, dupa
utilizare si Tnainte de curatare.

e Nu asezati pe sau 1n apropierea arzatoarelor cu gaz fierbinte,
electrice sau intr-un cuptor incalzit. Tineti vasul din otel inoxidabil
departe de surse de caldura, cum ar fi plite, cuptoare sau cuptoare cu
microunde.

e Nu l3sati cablul de alimentare sa atdrne peste marginea unei mese
de bucatarie sau a unui blat de lucru. Evitati contactul dintre cablu si
suprafetele fierbinti.

e Nu utilizati atasamente cu acest aparat, altele decat cele
recomandate de Cuisinart.

e AVERTISMENT: Evitati contactul cu piesele si accesoriile in miscare.
Tineti intotdeauna mainile, parul, imbracamintea, spatulele si alte
ustensile departe de accesorii in timpul functionarii pentru a reduce
riscul de ranire si/sau deteriorare a aparatului.

e Asigurati-va intotdeauna ca aveti mainile uscate Tnainte de a scoate
stecherul din priza.

* Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat in timpul functionarii.

e Nu utilizati Tn aer liber.

e Pentru a va proteja Tmpotriva riscului de electrocutare, nu
introduceti unitatea de baza in apa sau in alte lichide.

1. INTRODUCERE

Felicitari pentru achizitionarea mixerului Cuisinart!

De peste 30 de ani, scopul Cuisinart a fost de a produce cele mai bune echipamente de
bucatarie. Toate produsele Cuisinart sunt concepute pentru o viata exceptional de lunga si
pentru a fi usor de utilizat, precum si pentru a oferi performante excelente zi de zi.

Pentru a afla mai multe despre produsele noastre si pentru idei de retete, vizitati site-ul
nostru www.cuisinart.eu

2. CARACTERISTICILE PRODUSULUI (vezi coperta)
. Motor de 500 Watti

. Cap retractabil

. Port pentru accesorii

. Parghia de eliberare a ridicarii capului

. Selector de control al vitezei pornit/oprit

. Bol de amestecare din otel inoxidabil de 5,2 L
. Protectie antistropire cu gura de turnare

. Carlig pentru aluat

. Paleta de amestecare

10. Telul bucatarului

OooNOYTUD WNPRE

4. UTILIZARE

Tnainte de prima utilizare, curatati bolul si accesoriile in ap4 cald3 cu detergent de vase.
Nota: Nu curatati niciuna dintre parti cu produse de curatare abrazive sau unelte dure.

A. ASAMBLAREA MIXERULUI

Ridicarea capului mixerului
Apasati in jos parghia de eliberare si ridicati capul pana cand se blocheaza in pozitie.

Montarea si demontarea atasamentelor

Asezati capul mixerului este Tn pozitie ridicatd. Atasati paleta de amestecare, telul sau carligul
pentru aluat la portul pentru accesorii, pana cand canelul de pe port se aliniaza cu cel din
atasament. Sprijiniti capul mixerului cu o mana in timp ce folositi cealaltd mana pentru a
fmpinge accesoriul in sus, rotindu-l in sens invers acelor de ceasornic pana se blocheaza.
Pentru a indeparta, impingeti in sus si rotiti in sensul acelor de ceasornic pana cand
atasamentul este eliberat.

Montarea bolului de lucru
Asezati vasul pe baza si rotiti-I in sensul acelor de ceasornic pentru a se fixa.

Coborarea capului mixerului
Sprijinind capul mixerului cu 0 mana, impingeti in jos parghia de eliberare si coborati complet
capul mixerului pana cand se blocheaza in pozitie.

Atasarea protectiei antistropire cu gura de turnare

Dupa ce ati montat un atasament si ati coborat capul mixerului, glisati capacul antistropire
(verificati ca aparatoarea este in sus, asigurandu-va ca sigla Cuisinart poate fi cititd corect).
Atasati gura de turnare asezandu-l in canelul de pe inelul capacului antistropire si glisati-I in
pozitie. Capacul antistropire se poate roti in orice directie pentru a putea adduga cu usurinta
mai multe ingrediente.

B. OPERARE $I SETARI DE VITEZA SUGERATE
Pentru a incepe, selectati atasamentul potrivit pentru ingredientele pe care le veti amesteca.
Ca sugestie, cele trei atasamente pot fi folosite pentru urmatoarele functii:

Paletd de amestecare (pentru amestecuri normale pana la grele) (8)

Amestecati sau bateti - perfect pentru prajituri, aluat subtire, produse de patiserie, glazura si
piure de cartofi.

Telul (pentru amestecuri care necesita aer incorporat) (9)

Ideal pentru a bate oud, smantana, bezele, prajituri cu branza si mousse.

RETINETI: Nu folositi telul pentru amestecuri grele (de exemplu, grasime si zahar) - acest lucru
poate deteriora accesoriul.

Carlig pentru aluat (pentru amestecarea si framantarea aluaturilor) (10)

Ideal pentru paine, chifle, pizza si paste.

AVERTISMENT: Tineti intotdeauna mainile, parul, spatulele, imbracamintea si alte ustensile
de bucatarie departe de accesorii in timpul functionarii. Atasamentele se vor roti cu viteza in
timpul utilizarii - feriti-va de piesele in miscare.

Odata ce ati montat atasamentul corespunzator si ati coborat capul mixerului, va trebui sa
alegeti o setare de viteza potrivita pentru reteta dvs. Setdrile de viteza pot varia din cauza
unui numar de factori, cum ar fi cantitatea, temperatura si consistenta ingredientelor. Va
rugam sa consultati tabelul de mai jos ca un ghid general.

Functie Viteza Viteza Viteza

mica (1-4) medie (5-8) mare (9-12)

Amestecarea ingredientelor uscate .

Frisca si albusuri de ou (se creste gradual . 3 .
viteza)

Mixarea aluaturilor usoare (briose, etc.) . 3

Cremd de unt si zahar . .

incorporarea ouslor . .
Framantarea aluatului de paine .

Framantarea aluatului de paste .

,Taiere” unt in faina (pentru aluat de . .
patiserie/placinta)

Piure de cartofi/legume . .




Pentru a utiliza mixerul, rotiti selectorul de control al vitezei in sensul acelor de ceasornic
pentru a porni unitatea si selectati setarea de viteza dorita de la 1 la 12 (lumina albastra de pe
cadran se va aprinde). Rotiti cadranul in sens invers acelor de ceasornic pentru a reduce
viteza. Rotiti la ,0” pentru a opri.

Cantitati maxime

Pentru a evita scurgerea ingredientelor sau deteriorarea motorului si a atasamentelor, va
rugam sa vedeti mai jos capacitatile maxime. Aveti grija sa nu depasiti aceste masuratori.

e Aluaturi (paine, pizza) - 1200g de ingrediente combinate

® Smantana pentru frisca —1,4L

e Albusuri de ou — 12 albusuri mari

C. SUGESTII SI SFATURI

Sfaturi generale

* Asigurati-va ca utilizati masuratori exacte si urmati cu atentie fiecare pas al retetei - aveti
grija sa nu amestecati prea mult sau prea putin.

e Pentru majoritatea retetelor, articolele refrigerate precum untul, laptele si ouale se
fncorporeaza mai bine daca sunt folosite la temperatura camerei.

* Uneori poate fi necesara razuirea bolului in timpul amestecarii. Folositi o spatula pentru a
razui partile laterale din cand in cand. Nu folositi o lingura de metal.

Coacerea painii

¢ Folositi carligul pentru aluat pentru a face paine.

o Utilizarea laptelui in loc de apa va produce o crusta mai moale.

¢ Nu folositi margarind pentru coacerea painii — are o structura diferita si nu functioneaza la
fel de bine.

¢ Folosirea prea multor lichide sau coacerea intr-o atmosfera umeda poate face ca painea sa
scada sau sa se increasca deasupra.

e Daca o reteta necesita un anumit tip de fdina, utilizati faina recomandata. Daca nu aveti
faina de paine, puteti inlocui faina intgrala, universala, dar painea dvs. s-ar putea sa nu creasca
atat de mult, deoarece exista mai putin gluten.

Coacerea torturilor

¢ Folositi accesoriul paleta pentru amestecarea aluaturilor de prajituri.

¢ Pastrati toate ingredientele si vasul de amestecare la temperatura camerei. Ingredientele la
temperatura camerei se incorporeaza si se amesteca mai usor.

e Umpleti formele imediat dupa amestecare si coaceti imediat dupa aceasta.

o Raciti prajiturile in forme pana cand se racesc la atingere si scoateti din forme pentru a se
raci complet pe un gratar dupa coacere.

Albusuri de ou

¢ Asigurati-va ca vasul este perfect curat si uscat inainte de a incepe.

o Albusurile de ou la temperatura camerei sunt cele mai potrivite pentru amestecare.

¢ Addugati o cantitate mica de acid, cum ar fi crema tartar, suc de lamaie sau otet, atunci cand
bateti albusurile pentru a le stabiliza si a le permite sa atinga volumul si rigiditatea optime.
Folositi 1/8 linguritd de crema tartar per albus mare de ou.

e Timpul necesar pentru a bate ouale va varia in functie de temperatura si prospetimea
albusurilor, plus temperatura/umiditatea din bucatarie. Urmariti atent in timp ce bateti.

® Puneti albusurile la temperatura camerei in bol.
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« Atasati telul curat si uscat. Incepeti s bateti albusurile spuma la viteza 1 si cresteti treptat
pana la viteza 6 pana devine spumoasa, apoi cresteti treptat pana la viteza 12.

¢ Daca albusurile sunt batute prea repede la inceput structura nu va fi la fel de stabila sau
puternica. Albusurile batute in exces se vor separa sau se vor dezumfla.

e Adaugati zaharul incet si treptat in albusurile batute spuma dupa ce incep sa faca spuma.
Adaugati intotdeauna zahar incet, intr-un flux constant de-a lungul marginii vasului. Nu
adaugati direct deasupra albusurilor, deoarece acest lucru le va dezumfla.

¢ Cand bateti albusurile, vor incepe sa devina spumoase, apoi vor deveni mai rigide si vor
incepe sa-si mentina forma.

« In continuare, se vor forma varfuri moi — varfurile cad cand telul este ridicat — aceasta este
adesea consistenta necesard pentru mousse sau sufleuri.

e Urmatoarea etapa este consistenta de varfuri medii spre rigide — aceasta este folosita pentru
retete precum bezele — albusurile vor parea uscate, varfurile isi vor pastra forma si albusurile
vor fi stralucitoare.

Frisca

Diferenta dintre smantana grasa si smantana pentru frisca este continutul de grasime de unt.
Smantana grasa are un continut mai mare de grasime decat smantana pentru frisca. Daca
continutul de grasime de unt este mai mare, acesta va ramane mai stabila pentru mai mult
timp.

Smantana simpl3 poate fi folositd si pentru frisca, dar nu va rezista la fel de mult. in general,
smantana isi dubleaza volumul cand este batuta.

Preparare frisca

« Tncepeti cu o smantana bine ricitd, un bol si accesoriul tel (se pune vasul si smantana la
congelator pentru cel putin 15 minute inainte de a face frisca). Camera nu trebuie sa fie prea
calda.

* Bateti frisca la viteze mici pana se formeaza bule mici - acest lucru va dura aproximativ 30 de
secunde.

o Cresteti treptat viteza pana la setarea 12 si continuati sa bateti pana cand ajungeti la
consistenta doritd — nu bateti prea mult — dureaza doar cateva secunde pentru ca smantana sa
treaca de la o consistenta neteda minunata la sa una usor granulata.

e Zaharurile trebuie cernute inainte de a fi addugate in frisca.

* Nu mai bateti frisca cand si-a dublat volumul — trebuie sa fie neteda, cremoasa si groasa,
formand fie varfuri moi sau tari.

D. CURATARE SI INTRETINERE

Tnainte de prima utilizare si dupé fiecare utilizare, curatati bine fiecare parte.
Dup3 ce ati terminat de amestecat, rotiti butonul de comanda in pozitia ,,0/Oprit” si
deconectati cablul de alimentare de la retea.

Unitatea de alimentare
Baza carcasei poate fi curatata cu o carpa moale si umeda. Nu utilizati niciodata un produs de
curatare abraziv sau un tampon dur. Nu scufundati in apa.

Bolul de lucru

Scoateti vasul de lucru din mixer inainte de spalare. Vasul poate fi spalat manual sau in masina
de spalat vase. Nu folositi niciodata o perie de sarma, burete de sarma sau inalbitor.
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Acesorii

Scoateti accesoriile din mixer inainte de spalare. Paleta de amestecare, carligul de aluat,
dispozitivul de protectie antistropire si duza de turnare pot fi spalate manual sau in masina de
spalat vase (asezati pe raftul superior).

NOTA: telul nu poate fi spalat in masina de spilat vase si trebuie spalat manual. Toate
accesoriile trebuie uscate bine inainte de depozitare.

E. DEPANARE

Daca mixerul nu porneste, va rugam sa verificati capul mixerului sa fie in pozitia coborata si
bine pozitionat. Nu I3sati intreaga greutate a capului mixerului sa cada in pozitia inferioara
fara a-l sprijini, deoarece acest lucru ar putea deteriora aparatul.

Daca mixerul se opreste, este posibil ca unitatea sa se fi supraincalzit. Mixerul dumneavoastra
are un dispozitiv de protectie la suprasarcind, acesta se va opri pentru a proteja motorul.

n cazul putin probabil in care se intampla acest lucru:

¢ Opriti mixerul si deconectati-l de la priza.

® Reduceti incarcatura indepartand unele dintre ingrediente si lasati mixerul in repaus cateva
minute.

* Conectati si resetati viteza. Daca mixerul nu porneste cand porniti selectorul rapid, lasati
unitatea in repaus mai mult timp.

ROMANA: GARANTIE

Cuisinart va oferd o garantie de 3 ani. Va oferim un schimb standard al aparatului (cu unul
identic sau echivalent) in aceasta perioada. Pentru a beneficia de garantie, trebuie atasata
dovada originala de achizitie (bon fiscal sau chitanta) la talonul de garantie, impreuna cu
datele dumneavoastra complete de contact.

Garantia nu acopera daunele rezultate in urma unei utilizari necorespunzatoare, a caderilor
suferite de aparat, a dezmembrarii sau a reparatiilor efectuate de persoane neautorizate.
Aceasta garantie nu afecteaza in niciun fel drepturile dumneavoastra in temeiul legii.
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