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1. PRECAUTII DE SIGURANTA
(INSTRUCTIUNI ORIGINALE)

CITITI CU ATENTIE ACESTE INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA
INAINTE DE A UTILIZA APARATUL!

* Respectati intotdeauna aceste precautii de siguranta atunci cand

utilizati acest aparat pentru a evita ranirea personala sau
deteriorarea aparatului. Acest aparat trebuie utilizat numai asa cum
este descris in acest manual de instructiuni.

 Doar pentru uz casnic, in interior. Acest aparat nu este destinat
utilizarii Tn uz casnic si aplicatii similare, cum ar fi:
-zonele de bucatarie ale personalului din magazine, birouri si alte
medii de lucru;
-case de ferma;
-de catre clientii din hoteluri, moteluri si alte medii de tip rezidential;
-medii de tip pensiune.

 Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre persoane cu

capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de
experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in care acestea au fost
supravegheate sau instruite cu privire la utilizarea aparatului de catre
0 persoana responsabila pentru siguranta lor.

« Copiii trebuie intotdeauna supravegheati pentru a va asigura ca nu
se joaca cu acest produs.

 Acest aparat nu trebuie folosit de copii. Nu lasati aparatul si cablul de
alimentare la indemana copiilor in timpul si dupa utilizare.

 Exista riscul de ranire daca produsul este utilizat gresit.

* Nu utilizati aparatul in cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat. In cazul deteriorarii cablului de alimentare, intrerupeti



imediat utilizarea. In cazul in cablul de alimentare este
deteriorat,acesta trebuie inlocuit de producator pentru a evita
pericolul. Returnati aparatul la Centrul de asistenta pentru clienti
(consultati ,Garantia internationala”). Nicio repatatie nu trebuie
incercata de catre consumator.

Deconectati intotdeauna aparatul de la alimentare daca este lasat
nesupravegheat, inainte de asamblare, dezasamblare sau curatare.

ATENTIE: AVETI GRIJA CAND MANEVRATI LAMELE DE TAIERE
ASCUTITE, CAND GOLITI BOLURILE SI CAND LE CURATATI.
NU ATINGETI LAMELE DE METAL SAU MUCHIILE DE TAIERE
ALE DISCURILOR. TOATE SUNT EXTREM DE ASCUTITE SI
CONTACTUL POATE PROVOCA RANI.

AVERTISMENT: Aveti grija sporita atunci cand lucrati cu lichide

fierbinti pentru a evita ranirea din cauza revarsarii, aburilor si
stropilor. Pentru a evita oparirea din cauza aburului, poate fi
recomandabil sa procesati cantitati mai mici la viteza mica.

Inspectati intotdeauna aparatul si accesoriile aparatului inainte de
utilizare pentru semne vizibile de deteriorare. Nu utilizati daca este
deteriorat sau daca aparatul a cazut. in cazul deteriorarii sau in cazul
in care aparatul prezinta o defectiune, contactati linia de asistenta
pentru clienti Cuisinart (consultati ,Garantia” la pagina 21).

Nu trageti niciodata stecherul din priza de cablul de alimentare.

Nu infasurati cablul de alimentare in jurul corpului principal al
aparatului in timpul sau dupa utilizare.

Asigurati-va intotdeauna ca tensiunea utilizata corespunde cu

tensiunea de pe aparat; acest lucru este indicat in partea de jos a
carcasei.



Nu lasati cablul de alimentare atarnand peste marginea unei mese
de bucatarie sau a unui blat de lucru.

Evitati contactul dintre cablul de alimentare si suprafetele fierbinti.

Asigurati-va intotdeauna ca aveti méainile uscate inainte de a scoate
stecherul din priza.

Nu asezati niciodata lama sau discul direct pe motorul bazei

carcasei. Asigurati-va intotdeauna ca bolul utilizat este corect asezat
la locul sau.

inainte de a porni procesorul, asigurati-va ca discul este blocat pe

axul motorului (avand grija sa evitati muchiile ascutite) si ca capacul
sa fie montat corect. Nu fortati si nu blocati mecanismul capacului.

Introduceti intotdeauna cu grija lama finainte de a adauga
ingredientele.

Tineti mainile, spatulele si alte ustensile departe de lamele sau

discurile in miscare in timp ce aparatul este in functiune. Se poate
folosi o spatula de plastic, dar numai cand motorul robotului de
bucatarie este oprit.

Nu impingeti niciodata alimentele in jos cu mana atunci cand taiati
sau maruntiti. Folositi intotdeauna impingatorul.

Asigurati-va ca motorul s-a oprit complet inainte de a scoate capacul.

Scoateti intotdeauna vasul de pe baza motorului cu mare atentie
inainte de a scoate lama.

Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat cand este pornit sau

conectat la priza.
Asigurati-va intotdeauna ca lamele si bolul au fost curatate temeinic

dupa fiecare utilizare si s-au uscat complet inainte de depozitare.
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* Nu depozitati niciodata nicio lama sau disc pe arborele motorului.
Pentru a reduce riscul de ranire, nicio lama sau disc nu trebuie
asezate pe arbore, cu exceptia cazului in care vasul este blocat
corespunzator si procesorul este in uz. Pastrati lamele si discurile la
indemana copiilor.

» Toate piesele, cu exceptia bazei carcasei, pot fi spalate in masina de
spalat vase si va recomandam sa le spalati in masina de spalat vase
numai pe raftul superior. Daca spalati manual lamele, discurile,
accesoriile pentru cubulete si spirale, faceti-o cu atentie. La
manipulare, utilizati protectia din plastic. Evitati sa le Iasati in apa cu
sapun cu spuma, unde pot disparea din vedere. Pentru a curata
lamele, tineti lama de centrul de plastic si utilizati peria de curatare
furnizata pentru a curata interiorul butucului.

* Nu scufundati baza carcasei in apa sau in orice alt lichid si nu o
puneti in masina de spalat vase.

» Acest produs respecta pe deplin toate legislatile corespunzatoare
din UE si Marea Britanie si standardele relevante pentru acest tip si
clasa de aparat. Suntem o companie certificata 1ISO9001:2015 care
evalueaza continuu performanta sistemului nostru de management al
calitatii. Daca aveti intrebari cu privire la siguranta si conformitatea
produsului, va rugam sa contactati Departamentul nostru de servicii
pentru clienti (consultati ,Garantia internationala” la pagina 18).

AVERTISMENT : Pungile din polietilen de deasupra
@ produsului sau ambalajul pot fi periculoase. Pentru a evita
L % pericolul de sufocare, tineti departe de bebelusi si copii.
Aceste pungi nu sunt jucarii.

Simbolul de pe produs sau de pe ambalajul acestuia indica

ﬁ faptul ca acest produs nu poate fi tratat ca deseu menajer.

in schimb, ar trebui sa fie predat la punctul de colectare

— aplicabil pentru reciclarea echipamentelor electrice si
electronice.

Asigurandu-va ca acest produs este eliminat corect, veti contribui la

prevenirea potentialelor consecinte negative asupra mediului si sanatatii



umane, care altfel ar putea fi cauzate de manipularea necorespunzatoare
a deseurilor a acestui produs. Pentru informatii mai detaliate despre
reciclarea acestui produs, va rugam sa contactati biroul local sau serviciul
de eliminare a deseurilor menajere.

2. INTRODUCERE

Felicitari pentru achizitionarea Cuisinart Expert Prep Pro!

De peste 30 de ani, scopul Cuisinart a fost de a produce cele mai bune echipamente de bucatarie.
Toate produsele Cuisinart sunt concepute pentru o viata exceptional de lunga si concepute pentru
a fi usor de utilizat, precum si pentru a oferi performante excelente zi de zi.

Pentru a afla mai multe despre produsele noastre si pentru idei de retete, vizitati site-ul nostru
Www.cuisinart.eu

3. CARACTERISTICILE PRODUSULUI (vezi coperta)

1. Ansamblu impingator din 3 parti: impingator mic (1a), impingator mediu (1b) si
impingator mare (1c)

2. Capac pentru bol

. Bol mic de 0,95 | (3a) si bol mare de 3 | (3b).

. Panou de control (Ridicat, Scazut, Oprit si Pulse)

. Baza carcasa

. Lama mica pentru tocare/amestecare

. Lama de aluat

. Lama mare pentru tocare/amestecare

© 00 N O g A~ W

. Disc de feliere reglabil

10. Disc de maruntire/razuire reversibil

11. Adaptor tija

12. Spatula

13. Carcasa de depozitare a accesoriilor

14. Kit pentru cuburi

a. Instrument de curatare a retelei de taiere

b. Capac plat pentru bol cu impingator mic
(si capac pentru cubulete de depozitare)

c. Disc pentru cuburi

d. Gril pentru cuburi

e. Cutie de depozitare
10
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15. Accesorii de spiralare
A. impingator spiralare
b. Capac spiralizator
c. Disc taiere tip Spaghetti
d. Disc taiere tip panglica
e. Suport disc spiralare
f. Depozitarea disc spiralare

Include perie de curatare (nu este prezentata)

A. CASETA DE DEPOZITARE A ACCESORIILOR

Accesorii

Cutia de depozitare a accesoriilor contine urmatoarele accesorii:

* Lama mica pentru tocare/amestecare « Adaptor tija
* Lama mare detocare/amestecare * Disc de feliere reglabil (in slotul din dreapta)
* Lama pentru aluat » Disc de maruntire/razuit reversibil (in fanta din
stanga)
Blocarea

Pentru a debloca, rotiti cadranul din partea din fata a carcasei in sens invers acelor de ceasornic in pozitia ,Deschis”.
Ridicati usor capacul transparent. Nu fortati capacul sa se deschida cand cadranul este in pozitia blocat. Pentru a
bloca, inchideti usor capacul si rotiti cadranul in sensul acelor de ceasornic in pozitia ,Blocare”.

NOTA: Tineti cu grija lamele si discurile de butucii lor centrali atunci cand introduceti si scoateti din carcasa de
depozitare.

ATENTIE: NU ATINGETI LAMELE DIN METAL SAU MARGINILE TAIATE ALE DISCURILOR. TOATE SUNT
EXTREM DE ASCUTITE SI CONTACTUL POATE PROVOCA RANI.

B. CAZA DE DEPOZITARE A KITULUI DE TAIERE

Despachetarea si reambalarea (Fig.1)

1. Pentru a deschide kitul, rotiti capacul plat al bolului in sens invers acelor de ceasornic si ridicati-l pentru a-l scoate.
2. Prindeti butucul central al lamei pentru taiat cubulete si scoateti cu grija din carcasa de depozitare. Puneti deoparte
pe o suprafata plana.

3. Folosind deschiderea din partea de sus a grilei de taiat cubulete, prindeti si ridicati pentru a scoate.

4. Instrumentul de curatare se afla intr-un spatiu dedicat in baza carcasei de depozitare.

5. Cand reambalati setul de taiere cubulete, asigurati-va ca toate piesele sunt curate si uscate. Reambalati prin
introducerea pieselor in carcasa in ordine inversa celei de mai sus, incepand cu instrumentul de curatare si asa mai
departe.

1 = Impingator mic 4 = Gril pentru taiat cubulete
2 = Capac plat pentru bol 5 = Curatare instrument
3 = Disc pentru taiat cubulete 6 = Cutie de depozitare

4. UTILIZARE

Inainte de folosire
Tnainte de a utiliza procesorul Expert Prep Pro pentru prima data, spalati si uscati bine toate piesele (consultati
sectiunea Curatare, depozitare si intretinere).
Boluri
* Robotul de bucatarie este furnizat cu doua boluri de lucru.
* Bolul mare are o capacitate maxima de 3L si poate fi folosit cu Lama Mare detocare/amestecare, Lama de
Aluat, Discul de feliere reglabil, Discul de maruntire/Razatoare reversibil, Kitul de taiat cubulete si Kitul de
spiralare.
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* Bolul mic are o capacitate maxima de 0,95 L si poate fi folosit numai cu Lama Mica de Tocare/Amestecare.
Cand capacul bolului este montat, previne orice scurgere in bolul mare permitandu-va sa utilizati bolul mic fara
a fi nevoie sa spalati bolul mare dupa utilizare.

Nota: Bolul mare trebuie intotdeauna montat inainte ca bolul mic sa poata fi montat in interior.

Nu va fi intotdeauna posibila utilizarea bolurilor la capacitatea lor maxima. Cantitatea de alimente/lichid pe care o puteti
procesa in boluri va depinde de densitatea ingredientelor din bol si de consistenta rezultatului final dorit. Daca
descoperiti ca motorul merge greu sau ca rezultatele procesarii sunt neuniforme, atunci va recomandam sa reduceti
cantitatea de ingrediente din bol si sa procesati in transe.

Pentru lichide, va recomandam sa nu umpleti bolurile peste marcajele de umplere maxima cu lichid de pe fiecare vas
(1800 ml pe bolul mare si 400 ml pe bolul mic.) Acest lucru este pentru a evita varsarea lichidului in axul central, ceea
ce poate cauza scurgere.

Tocarea anumitor alimente poate zgéria sau matui bolul; acest lucru nu va afecta functionalitatea bolurilor.

Functia principala a bolului si a capacului

1. Asezati baza robotului de bucétarie pe un blat uscat si nivelat, cu panoul de comenzi indreptat spre dvs. Nu
conectati unitatea la sursa de alimentare pana cand nu este complet asamblata.

2. Asezati bolul mare pe baza si utilizati maénerul pentru a roti bolul in sens invers acelor de ceasornic pentru a-l bloca
in pozitie.

3. Pentru a utiliza bolul mic de lucru, atasati mai intai bolul mare la baza. Asezati adaptorul de tija pe arbore, apoi
coborati bolul mic peste adaptor si in bolul mare de lucru. Puneti degetele in adanciturile bolului mic si rotiti usor
pentru a-l fixa, padna cand vasul cade la locul lui (va fi in continuare posibil s& miscati usor bolul dintr-o parte in alta).
4. Asezati capacul bolului peste bolul mare cu ansamblul tubului de alimentare deplasat usor la dreapta méanerului.

5. Odata ce capacul este asezat complet, rotiti-l in sensul acelor de ceasornic pentru a cupla mecanismul de blocare a
capacului si a bloca. Ar trebui sa faca clic pe loc. (Fig.2)

6. Pentru a scoate capacul, rotiti in sens invers acelor de ceasornic pana cand nu se mai roteste, apoi ridicati- pentru a
elibera.

NOTA: Nu puteti scoate bolul inainte de a scoate capacul bolului.

Folosirea capacului bolului

Capacul plat ofera un plus de confort pentru retetele care nu necesita cele 3 tuburi de alimentare, deoarece este usor
si sunt mai putine piese de spalat dupa folosire. S-ar putea sa-l gasiti util atunci cand pregatiti produse de copt, cum ar
fi prajituri, fursecuri, placinte si paine. Capacul plat al bolului serveste si drept capac de depozitare al kitului de
cubulete.

NOTA: Nu utilizati capacul plat cu accesoriile pentru bolul mic si lama mica de tocatre/amestecare, discul de feliere,
discul de maruntit/razuit, accesoriile de taiat cubulete sau spiralare

Asamblarea capacului plat
Asezati capacul plat pe bol, astfel incat logo-ul Cuisinart sa fie cu fata in sus si sa poata fi citit. Apoi rotiti capacul in
sensul acelor de ceasornic pentru a-l bloca. Asigurati-va céa ati asezat capacul mic in pozitie corecta Tnainte de utilizare.

Dezasamblarea capacului plat
Asezati o mana langa logo-ul Cuisinart si o mana pe capatul opus al capacului. Rotiti Tn sens invers acelor de
ceasornic pentru a elibera.

COMENZILE ROBOTULUI

Butoanele inalt ,,High” si scazut ,,Low”
Comenzile High si Low sunt butoane care permit robotului sa functioneze pana cand
L,Off” (Oprit) este selectat.
1. Asamblati corespunzator robotul.
2. Adaugati ingrediente in bol fie prin tubul de alimentare, fie direct in bol. Blocati capacul la loc.
3. Apasati butonul High sau Low. LED-ul albastru se va aprinde si motorul va porni.
4. Apasati butonul ,Off” (Oprit) cand ati terminat.
Buton Pulse
Functia Pulse este un buton care permite masinii sa functioneze numai in timp ce este apasat. Aceasta
capacitate ofera un control mai precis al duratei si frecventei procesarii. Daca nu se specifica altfel, o pulsatie
ar trebui sa fie de aproximativ doua secunde. Cu robotul asamblat si cuplat corespunzator si cu ingredientele in
bol, apasati butonul Pulse in mod repetat, dupa cum este necesar.
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Pe masura ce va obisnuiti sa folositi procesorul, veti afla care setare functioneaza cel mai bine pentru alimentele pe
care le folositi.

LAMELE PENTRU TOCARE/AMESTECARE

Caracteristica Bladelock

Caracteristica BladeLock este conceputd pentru a mentine lama pe loc in timpul sarcinilor de prelucrare, turnare,
ridicare si manipulare - dar nu este atasatd permanent. Manevreazati cu grija. Verificati intotdeauna pentru a va
asigura ca lama este bine blocata inainte de a intoarce bolul cu susul in jos.

Functionarea lamei mari de tocare/amestecare (Fig. 3)

Montati bolul mare pe baza. Prindeti lama mare de tocare/amestecare de butucul sdu si aliniati-o peste centrul vasului.
Asezati-l pe arbore si impingeti in jos pana se blocheaza in pozitie. Montati capacul bolului sau capacul plat. Dupa
procesare, verificati pentru a va asigura ca lama este bine blocata inainte de a turna din vas. Pentru a scoate lama,
mai intai detasati capacul, apoi scoateti vasul de pe baza si puneti-l pe o suprafatd plana. Tineti podul palmei pe
marginea vasului si trageti lama Th sus usor si cu grija.

Functionarea lamei mici de tocare/amestecare (Fig. 4)

Montati bolul mare pe baza. Asezati adaptorul de tija pe butucul din centrul bolului. Apoi, puneti bolul mic in bolul
mare, pozitionandu-| peste adaptorul de tija. Prindeti lama mica de tocare/amestecare de butucul sdu, asezand-o pe
adaptorul de tija. Tmpinge’gi ferm in jos pentru a bloca. Montati capacul bolului. Pentru a scoate lama, mai intai detasati
capacul, apoi scoateti bolul mic din interiorul bolului mare si puneti-l pe o suprafatd plana. Tineti podul palmei pe
marginea vasului si trageti lama n sus usor si cu grija.

Sfaturi si sugestii
Maruntire

* Pentru ingredientele crude: decojiti, curatati si/sau indepartati semintele si sdmburii. Alimentele trebuie taiate in
bucati uniforme, de 1,5-2,5 cm. Alimentele taiate in bucati de aceeasi dimensiune produc cele mai uniforme
rezultate.

+ Folositi functia Pulse in trepte de 1-2 secunde pentru a toca. Pentru cea mai fina tocatura, fie tineti apasat
butonul Pulse, fie apasati High sau Low pentru a porni robotul continuu. Urmariti ingredientele indeaproape
pentru a obtine consistenta dorita si razuiti partile laterale ale bolului dupa cum este necesar. Viteza mare este
recomandaté pentru majoritatea sarcinilor de tocare si prelucrare.

Pasare

* Pentru a face piure din fructe proaspete sau fructe/legume fierte: Ingredientele trebuie taiate in bucati de 2,5
cm; un piure fin se obtine cel mai bine atunci cand toate bucatile sunt egale ca marime. Folositi functia Pulse
pentru a toca initial si apoi procesati-l pe High sau Low péana céand alimentele sunt piure; razuiti partile laterale
ale bolului dupa cum este necesar. Nu folositi aceasta metoda pentru a face piure din cartofi albi gatiti.

» Pentru a face piureuri solide pentru o supa sau sos: Strecurati solidele din lichid si procesati numai solidele.
_Adaugati lichid de gatit prin tubul de alimentare si procesati dupa cum este necesar.
NOTA: Capacitatea maxima pentru piure este de 1150 ml.

C. LAMA PENTRU ALUAT

Folosirea lamei de aluat
Pentru utilizare numai cu bolul mare. Pentru a monta lama de aluat, coboréti-o cu grija pe arbore si impingeti-o
in pozitie.

Framantare (folosind Lama pentru aluat sau lama mare pentru tocare/mixare) (Fig. 5)

* Lama de tocare/amestecare este ideala pentru aluaturi de patiserie, in timp ce lama de aluat este special
conceputa pentru framantarea aluatului cu drojdie.

+ Dispozitivul de blocare mare (situat pe capacul bolului si marcat pe fiecare parte cu ,Lock” si o sageatd) este
recomandat sa fie in pozitia blocat atunci cand framéntati aluatul pentru a evita miscarea acestuia — unele
vibratii sunt insa normale. Pentru a bloca, pur si simplu trageti Pusher Lock spre dvs., ceea ce va impiedica
indepartarea tubului mare de alimentare.

D. DISCURI DE FELIERE/TOCARE

Asamblare

NOTA: Discurile de feliere si maruntire/razuire pot fi folosite numai in bolul mare.

Montati bolul mare pe baza, apoi coborati adaptorul de tija pe arbore. Daca utilizati discul de feliere reglabil, utilizati
n sus, cu textul vizibil. Butucul de plastic poate fi utilizat pentru indepartarea discului.
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Folosind butucul de plastic, aliniati si introduceti discul peste adaptorul de tija. Asigurati-va ca discul are partea corecta
butucul rotativ si marcajele indicatoare pentru a selecta grosimea felierei de la 1 1a 7 (1, felie subtire; 7, felie groasa).
Daca utilizati discul de maruntire reversibil, determinati daca partea fina sau grosiera va fi folosita si utilizati butucul
de plastic pentru a se rasuci in pozitie pe adaptorul de tija. Asigurati-va ca partea aleasa este orientata in sus, cu textul
vizibil. Butucul de plastic poate fi utilizat pentru indepartarea acestui disc.

Utilizar

NOTA:

e (Fig.6)

Discul de feliere face felii intregi. Feliaza fructe, legumele si carne gatita.

Discul de maruntire/razuire marunteste majoritatea branzeturilor tari si tari. De asemenea, marunteste legume
precum cartofi, morcovi si dovlecei.

Adéaugati intotdeauna alimentele in tubul de alimentare in mod uniform pentru feliere si maruntire. Alimentele
vor dicta presiune necesara: utilizati presiune usoard pentru alimente moi, presiune medie pentru alimente
medii si presiune ferma pentru alimente mai tari. Procesati intotdeauna cu o presiune uniforma.

Pentru fructe sau legume rotunde, taiati o bucata groasa de pe baza, astfel incat sa stea vertical in tubul de
alimentare. Taiati pentru a incépea in tub, daca este necesar.

Pentru ingrediente mici precum ciuperci, ridichi sau capsuni: taiati capatul astfel ihcat alimentele sa stea
vertical in tubul de alimentare.

Cand taiati sau maruntiti branza, asigurati-va ca este bine racita.

Pentru a marunti legumele cu frunze, cum ar fi salata verde sau spanacul: Rulati frunzele impreuna si ridicati-le
in tubul de alimentare. Procesati cu presiune uniforma.

Folositi intotdeauna impingatorul atunci cand taiati sau maruntiti. Nu introduceti niciodata degetele in tubul de

alimentare in timp ce unitatea functioneaza.

5. GHID DE UTILIZARE
ALIMENT ACCESORIU FUNCTIE UTILIZARE
Branzeturi moi (ricotta, | Lama de tocare/ |Scazut pentru a amesteca |Folositi branza la temperatura camerei. Daca
crema de branza, amestecare usor sau Ridicat pentru a | este necesar, taiati in bucati de 2,5 cm.
branza de vaci etc.) bate Procesati pana la omogenizare, oprindu-va sa

razuiti partile laterale ale vasului dupa cum
este necesar. Perfect pentru a face
cheesecake, dips, umpluturi de paste si multe

altele.
Branzeturi tari Disc de feliere Tnalt Branza ar trebui sa fie bine racita inainte de
(Cheddar, Swiss, sau maruntire feliere/maruntire. Taiati pentru a se potrivi
Edam, Gouda etc.) tubului de alimentare. Folositi presiune usoara

pana la medie atunci cand taiati/maruntiti.

Branzeturi dure Lama de tocare/ |Puls si ridicat Daca utilizati lama pentru tocare/amestecare,
(parmezan, romano amestecare taiati in bucati de 1,5 cm. Pulsati pentru a
etc.) Feliere sau Disc marunti si apoi procesati pana obtineti o

de maruntire consistenta find. Daca taiati sau maruntiti,

taiati pentru a se potrivi tubului de alimentare
si utilizati presiune usoara pana la medie.

Mancare de bebelusi |Lama de tocare/ |Pulse si ridicat Ca si pentru toate piureurile de fructe si
amestecare legume, taiati ingredientele in bucati de 1,5 -
2,5 cm. Gatiti ingredientele pana se inmoaie
complet.

Pulsati pentru a toca, apoi procesati pana
cand este complet omogen (adaugati lichid
aburind prin tubul de alimentare cand
procesati, daca este necesar). Pastrati
congelat in tavi pentru cuburi de gheata
pentru portii individuale.




ALIMENT

Pesmet (paine,
biscuiti, biscuiti)

ACCESORIU

Lama de tocare/
amestecare

FUNCTIE
Pulse si ridicat

UTILIZARE

Rupeti in bucati. Pulsati pentru a marunti, apoi
procesati pana cand obtineti consistenta
dorita. Acest lucru va fcrea firimituri perfecte
pentru a acoperi carnea si pestele.
Fursecurile procesate fac placinte delicioase
si cruste de prajitura.

lerburi proaspete Lama de tocare/ |Pulse Spalati si uscati bine ierburile. Pulsati pentru a
amestecare toca grosier. Continuati sa pulsati pana cand
obtineti consistenta dorita.
Carne tocata Lama de tocare/ |Pulse Taiati carnea in bucéti de 2,5 cm. Pulsati

amestecare

pentru maruntire aproximativ 25 de impulsuri,
sau pana cand se obtine consistenta dorita.
Daca doriti un piure, continuati s& procesati.
Nu tocati/pasati niciodata mai mult de 900 gr
deodata. Asigurati-va ca nu procesati
niciodata carne care contine oase.

"Inghetata"

Lama de tocare/
amestecare

Pulse si ridicat

Taiati fructele congelate in bucati de 2,5 cm si
adaugati Tn bolul de lucru cu lichid (suc sau
lapte), orice indulcitori doriti, cum ar fi zahar,
miere si alte arome. Pulsati pentru maruntire,
apoi procesati la ridicat pana la omogenizare.

Milk Shakes/
Smoothies

Lama de tocare/
amestecare

Scazut

Pentru milk shake-uri, mai intéi adaugati
inghetata. In timp ce unitatea functioneaza,
adaugati lapte prin tubul de alimentare pana
cand se obtine consistenta dorita. Pentru
smoothie-uri, adaugati mai intai fructe, apoi
adaugati lichidul prin tubul de alimentare in
timp ce unitatea functioneaza.

Seminte

Lama de tocare/
amestecare

Puls si ridicat

Pulsati pentru a toca pana la consistenta
dorita. Pentru a face un unt de nuci, pulsati
pentru a marunti, apoi procesati pana la
omogenizare, oprindu-va sa razuiti dupa cum
este necesar.

Zahar superfin Lama de tocare/ |Inalt Procesati zaharul granulat timp de
amestecare aproximativ 1 minut pana se macina fin.

Excelent pentru utilizare in bezele si alte
produse de patiserie.

Amestec de unt si Lama mica de Tnalt Unt (300gr) luat de la frigider si taiat bucati de

miere tocat/amestecare aprox. 15X40 mm. Mierea (400gr) luata de la
frigider trebuie pastrata min. 1 zi.
Procesati timp de 20 de secunde.

Frisca Lama de tocare/ |Scazut Procesati crema bine racita pana cand incepe

amestecare

sa se ingroase. Adaugati zahar dupa
preferinte; procesati continuu pana cand
crema ajunge la consistenta dorita. Crema
densa este perfecta ca topping pentru tort sau
inghetata.

Aluat de péine

Lama de aluat

Tnalt/Pulse (dupa cum este
necesar) Timpul maxim de
utilizare la viteza maxima
este de 2 minute

Aluaturi cu drojdie (péine, briosa, chifle dulci)
Capacitatea maxima a aluatului este de 700
faina + 425 apa = 1125¢g
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D. TOCAREA CUBURI

Asamblare (Fig. 7)

1. Montati bolul mare pe baza si introduceti adaptorul pentru tija.

2. Asezati cu grija grila de taiat cubulete pe adaptorul de tija, cu grila de taiat cubulete pozitionata cel mai aproape de
partea din fata a robotului. Asigurati-va ca ,This Side Up” apare deasupra. Cele doua sageti de pe grila ar trebui sa fie
indreptate spre méaner. Accesoriul nu va functiona daca este introdus incorect.

3. Asezati cu grija discul de taiat cubulete deasupra grilei de taiat cubulete. Impingeti usor in jos pentru a se bloca in
pozme Nu ar trebui s3 se miste daca este pozitionat cu precizie.

NOTA: Aveti intotdeauna grija cand manipulati discul de taiat cubulete; lama este foarte ascutita.

4. Montati capacul bolului de lucru.

Utilizare

Discul pentru cuburi si Grilul pentru cuburi realizeaza cuburi de fructe si legume. Viteza recomandata pentru
taierea cubuletelor pentru majoritatea fructelor si legumelor este mare. Utilizati viteza mica atunci cand aveti
de-a face cu alimente foarte moi, cum ar fi kiwi.

Cand taiati cubulete, utilizati numai tubul de alimentare mediu sau mic. Asigurati-va ca procesati alimentele
individual, in stanga tubului de alimentare, folosind o presiune constanta in jos.

Utilizati instrumentul de curéatare al gratarului de cubulete pentru a curata grila de cubulete. Mai intai dislocati
particulele blocate folosind instrumentul de curatare. Apoi aliniati cei doi pini in dreapta si stdnga grilului.
Ghidati aparatul de curatat in pozitia corecta si apasati in jos pentru a curata gratarul de reziduuri alimentare.
Cand procesati alimente precum dovlecei si cartofi, curatati grila de cubulete la fiecare 3 pana la 4 ori pentru a
preveni acumularea.

Daca bucéti mari de hrana se afla intre grila de taiat cubulete si discul de taiat cubulete, aveti grija cand
curatati resturile, folosind spatiie prezente in dreapta si in stanga grilei pentru taiat cubulete.

NOTA: Nu recomandam taierea in cuburi de alimente si carne congelate.

Ghid pentru taiat cuburi

ALIMENT ACCESORIU FUNCTIE UTILIZARE
Legume moi/foarte coapte |Kit pentru cuburi Scazut Curatati legumele daca este necesar si taiati-
(de exemplu, rosii coapte si le pentru a se potrivi cu tubul de alimentare
avocado) mic sau mediu Tnainte de a le taia cubulete.
Majoritatea fructelor(mere, |Kit pentru cuburi Tnalt Curatati legumele daca este necesar si taiati-
banane, capsuni) le pentru a se potrivi cu tubul de alimentare
mic sau mediu Tnainte de a le taia cubulete.
Fructe moi sau foarte Kit pentru cuburi Scazut Curatati legumele daca este necesar si taiati-
coapte(kiwi, ananas copt, le pentru a se potrivi cu tubul de alimentare
banane foarte coapte) mic sau mediu Tnainte de a le taia cubulete.
B. SPIRALARE

Accesoriul pentru spiralare utulizeaza doua discurii- taiere in forma de spaghette si taiere pamblica

FUNCTIE ACCESORIU REZULTAT

Taiere tip pamblica (/— l;\ ‘ n',r ﬂ\l

<L T\

Taiere tip spaghetti =
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Asambilare (Fig. 8)
1. Cu bolul mare pe baza, introduceti adaptorul de tija.
2. Asezati suportul discului pentru spiralare (cu spatiul circular cel mai aproape de méaner) peste adaptorul tijei si fixati-I

in pozitie.

3. Asezati discul dorit pe suportul pentru discul de spiralare. Introduceti degetele in orificiile pentru degete si rotiti discul
in sensul acelor de ceasornic pentru a se bloca in pozitie.
4. Blocati capacul spiralizatorului in pozitie.

Utilizare

1. Taiati fructele sau legumele pentru a se potrivi in tubul de alimentare. Taiati partea de sus si de jos pentru a forma o
suprafata plana pe ambele parti. Puneti articolul in tubul de alimentare, centrandu-l pe miez (stiftul din mijloc).
. Folosind dispozitivul de impingere, impingeti in jos alimentul pentru a se fixa ferm pe dintii impingatorului.

3. Selectati ,High” sau ,Low” pentru a spirala alimentul. Selectati Oprit pentru a opri spiraliarea si indepartati
capacul Spiralizator. Indepartati resturile ramase pe discul de taiere. Indepartati resturile de pe dispozitivul de
impingere. Inlocuiti capacul spiralizatorului si repetati cu articolul urmator.

4. Odata ce cantitatea dorita de fructe sau legume spiralate se acumuleaza in bolul de lucru, opriti robotul de
bucatarie, indepartati capacul spiralizatorului si indepartati alimentele.

5. Pentru cele mai bune rezultate, utilizati fructe si legume ferme si procesati la viteza mare (consultati tabelul
pentru sugestii).

6. Asigurati-va ca curatati intreaga unitate dupa fiecare utilizare. Toate piesele se pot spala in masina de spalat

vase

7. Atasati alimente mai scurte, cum ar fi ridichi, apasand dintii dispozitivului de impingere pe alimente, apoi
puneti-l in tubul de alimentare pentru o strangere mai sigura. (Fig. 9)
NOTA: Poate fi necesar sa experimentati procesand anumite alimente pe orizontala sau pe verticala pentru a
obtine cele mai bune rezultate.

Ghid de spiralare
ALIMENT ACCESORIU RECOMANDARE UTILIZARE

Mar Disc pentru Miez (nu este nevoie | Folositi spaghete taiate crude in salate (asigurati-va ca le
Spaghetti sau Disc |sa se decojeasca) amestecati cu suc de lamaie pentru a preveni oxidarea).
pentru pambilici Coaceti la cuptor cu zahar de scortisoara pentru

toppinguri pentru desert sau coaceti intr-o tartd sau
placinta.

Para Disc pentru Miez; taiati pentru a | Taiati in bucati mai mici si coaceti in chipsuri. Se caleste
pamblici se potrivi daca perele | pentru a se carameliza.

sunt mari

Cartof Disc pentru Taiati pentru a se Prajiti spaghetele taiate in ulei — amestecati cu sare si
Spaghetti sau Disc | potrivi tubului de piper. Se préjeste la cuptor cu ulei de masline.
pentru pamblici alimentare

Cartof dulce Disc pentru Taiati pentru a se Spaghete la abur sau la fiert rapid taiate pentru o ,paste”;
Spaghetti sau Disc | potrivi tubului de friptura.
pentru pamblici alimentare Panglica fripta taiata cu ulei de masline si sare.

Sfecla Disc pentru Decojiti; Taiati Folositi spaghetele taiate crude intr-o salata sau gatiti la
Spaghetti sau Disc |pentru a se potrivi abur pentru o garnitura usoara. Prajiti sfecla taiata in
pentru pamblici tubului de alimentare | panglica si serviti cu un ulei de masline de calitate.

Castravete Disc pentru Taiati pentru a se Serviti crud cu sosul dorit. Taiati cu panglica si
Spaghetti sau Disc | potrivi tubului de transformati in muraturi rapide.
pentru pamblici alimentare

Ridichi Disc pentru Taiati pentru a se Panglica taiata la murat sau pentru a adauga o
Spaghetti sau Disc | potrivi tubului de muscatura acidulata la o salata proaspata de primavara.
pentru pamblici alimentare

Morcov Disc pentru Decojiti Spaghete sau panglica taiate pentru a fi folosite crude in
Spaghetti sau Disc salate.
pentru pamblici

Dovlecel Disc pentru Taiati pentru a se Spaghete taiate pentru a le folosi cu sosul de paste
Spaghetti sau Disc | potrivi tubului de preferat. Panglica taiata poate fi sota in ulei de masline.
pentru pambilici alimentare




Dovleac Disc pentru Decojiti; Taiati Prajiti sau fierbeti la abur pentru a adauga la supe, salate
placintar pamblici pentru a se potrivi sau ca garnitura usoara.

tubului de alimentar.
Folositi numai gatul
(pastrati partea de
jos pentru o alta

utilizare)
Péastarnac Disc pentru Decojiti; Taiati Acestea sunt excelente atunci cand sunt adaugate in
Spaghetti sau Disc |pentru a se potrivi supe pe baza de bulion.
pentru pambilici tubului de alimentare

6. CURATARE DEPOZITARE SI INTRETINERE

Toate plesele cu exceptia bazei carcasel pot fi spalate in masina de spalat vase si va recomandam sa le
spalati in masina de spalat vase numai pe raftul superior. Din cauza temperaturii apei, spalarea bolurilor de
lucru, a capacului si a accesoriilor de pe raftul inferior poate provoca deteriorarea in timp. Introduceti capacul
cu tubul de alimentare in sus pentru a asigura curatarea corespunzatoare. Introduceti bolurile si impingatorul
cu susul in jos pentru scurgere. Nu uitati s& descéarcati masina de spalat vase cu grija oriunde ati plasat lame si
discuri ascutite.

* Pentru a simplifica curéatarea, clatiti bolurile de lucru, capacele, impingatorul si lamele sau discurile imediat
dupa utilizare, astfel incat alimentele sa nu se usuce pe ele. Asigurati-va ca pozitionati impingatoarele cu susul
in jos pentru drenaj. Daca alimentele se blocheazé in impingator, scoateti-le trecandu-le sub un jet de apa sau
folositi peria de curatare furnizata.

» Daca spalati manual lamele, discurile, accesoriile de taiat cubulete si spiralare, faceti-o cu atentie. La
manipulare, utilizati butucii din plastic. Evitati sa le lasati in apa cu sapun, unde pot scapa din vedere. Pentru a
curata lamele, tineti lama de centrul de plastic si utilizati peria de curatare furnizata pentru a curata interiorul
butucului.

* Bolurile sunt din plastic cu componente metalice. Nu trebuie introduse in cuptorul cu microunde.

+ Baza carcasei poate fi stersa cu un material neabraziv, cu sdpun. Asigurati-va ca il uscati bine.

» Daca picioarele laséa pete pe blat, pulverizati-le cu un agent de indepartare a petelor si stergeti cu un burete
umed.

» Daca raméne vreo urma de pata, repetati procedura si stergeti zona cu un burete umed si pulbere de curatare
neabraziva.

IMPORTANT: Nu depozitati niciodata nicio lama sau disc pe arborele motorului. Nicio lama sau disc nu trebuie
plasat pe arbore, cu exceptia cazului in care procesorul este pe cale sa fie folosit.
INTRETINERE Orice alta intretinere trebuie efectuatad de un reprezentant de service autorizat.

7. INFORMATII TEHNICE DE SIGURANTA

Daca procesorul este utilizat pentru o perioada exceptional de lunga pentru a toca, amesteca sau framanta un amestec
gros sau greu in loturi succesive, motorul se poate supraincalzi. Daca se intampla acest lucru, procesorul se va opri.
Opriti-l si asteptati ca motorul s& se raceasca inainte de a continua. De obicei, se va raci in 10 minute. In cazuri
extreme, poate dura o ora.

Intrerupéatoarele de siguranta impiedica functionarea masinii atunci cand bolul sau capacul nu sunt blocate in pozitie.
Motorul se opreste Tn cateva secunde cand robotul este oprit; iar cdnd ansamblul impingator este indepartat, un circuit
de oprire rapida permite, de asemenea, motorului sa se opreasca in cateva secunde.

8. DEPANAREA
Prelucrare alimentelor

1. Problema: Mancarea este procesata neuniform la tocare.

Solutie:
* Ingredientele trebuie taiate uniform in bucati de 1,5-2,5 cm inainte de procesare.
* Procesati in transe pentru a evita supraincarcarea.

2. Problema: Feliile sunt neuniforme sau inegale.
Solutie:
* Puneti alimentele taiate uniform, cu partea taiata in jos, in tubul de alimentare. Utilizati intotdeauna cel
mai mic tub de alimentare posibil.
* Aplicati o presiune uniforma pe impingator.
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3. Problema: Alimentele cad din tubul de alimentare.
Solutie:
* Tubul de alimentare trebuie sa fie plin pentru rezultate optime.

4. Problema: Unele alimente raman deasupra discului.

Solutie:
+ Este normal sa raméana bucati mici; taiati bucatile ramase cu mana si adaugati la ingredientele
procesate.
Spiralarea
1. Problema: Nu exista loc pentru ca spiralele sa cada.
Solutie:
»  Opriti robotul, indepartati capacul spiralizatorului si transferati alimentele intr-un bol separat inainte de
a continua.

2. Problema: Spaghetele se infasoara in jurul axlui
Solutie:
«  Opriti robotul, indepartati capacul spiralizatorului si transferati alimentele intr-un bol separat inainte de
a continua.

3. Problema: Ingredienele nu se spiraleaza
Solutie:
. Tndepértati alimentele din tubul de alimentare, indepartati resturile de pe discul spiralat si din
dispozitivul de Tmpingere cu spirald si taiati marginile alimentelor pentru a forma o suprafata noua,
plana.

4. Problema: Spaghete nu sunt taiate bine
Solutie:
»  Clatiti discul de spiralare si asigurati-va c& nu mai contine resturi.

Felierea cubulete

1. Problema: Mancarea este blocata in grila de cubulete.
Solutie:
* Mai intai, deconectati unitatea de la priza. Scoateti cu grija discul de taiat cubulete.
* Folositi dintele lung si unic de pe manerul instrumentului de curatare a grilei de cubulete pentru a
impinge alimentele blocate in grila de cubulete si prin deschiderile mari.
* Apoi, atingeti cu grija deschiderile mari de pe ambele parti ale grilului de cuburi pentru a indeparta
bucétile mari de mancare.
* Nu folositi degetele pentru a curata grila de cubulete. UTILIZATI NUMAI INSTRUMENTUL DE
CURATARE A GRILULUI DE CUBURI.

2. Problema: Bucatile de mancare nu sunt taiate uniform.

Solutie:
« Adaugati alimentele inspre partea stanga Tn tubul de alimentare mediu sau mic.
»  Utilizati tubul mic de alimentare pentru alimentele mai mici.
* Aplicati o presiune uniformé atunci cand utilizati tubul de alimentare.

Framantarea aluatului

1. Problema: Motorul incetineste.
Solutie:
» Cantitatea de aluat poate depasi capacitatea maxima a robotului. Scoateti jumatate si procesati in
doua serii.
* Aluatul poate fi prea umed (vezi numarul 8). Daca motorul accelereaza, continuati procesarea. Daca
nu, mai adaugati faina, cate 1 lingura, pana cand motorul accelereaza. Procesati pana cand aluatul se
desprinde de pe partile laterale ale bolului.
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2. Problema: Lama nu incorporeaza ingrediente.
Solutie:

« Porniti intotdeauna robotul Tnainte de a adauga lichid. Adaugati lichid intr-un jet lent si constant sau prin
orificiul de stropire din Tmpingator, lasand ingredientelor uscate timp sa-l absoarba. Daca se adauga
lichid prea repede, asteptati pana cénd ingredientele din bolul s-au amestecat, apoi adaugati lichidul
ramas incet (nu opriti robotul). Turnati lichid pe aluat pe masura ce trece prin deschiderea tubului de
alimentare; nu turnati lichid direct pe fundul vasului de lucru.

3. Problema: Lama se ridica in bolul de lucru.
Solutie:
* Aluatul excesiv de lipicios poate duce la ridicarea lamei. Reintroduceti cu grija lama si adaugati imediat
2 linguri de faina prin tubul de alimentare in timp ce robotul functioneaza.

4. Problema: Aluatul nu se curata n interiorul vasului de lucru.
Solutie:
« Cantitatea de aluat poate depasi capacitatea maxima a robotului dumneavoastra de bucatérie. Scoateti
jumatate si procesati in doua serii.
e Aluatul poate fi prea uscat (vezi numarul 7).
*  Aluatul poate fi prea umed (vezi numarul 8).

5. Problema: Se formeaza bulgari de aluat deasupra lamei si nu se framanta uniform.
Solutie:
»  Opriti robotul, indepartati cu grija aluatul, impartiti-l in 3 bucati si redistribuiti-le uniform n bolul de
lucru.
6. Problema: Aluatul se simte dur dupa framantare.
Solutie:
* Daca aluatul este dur, cu o senzatie de cauciuc, este posibil sa fi fost framéantat prea mult. Opriti
framantarea, lasati sa se odihneasca si apoi continuati cu reteta.

7. Problema: Aluatul este prea uscat.
Solutie:
* In timp ce robotul functioneaza, adaugati apa, cate 1 lingura, pana cand aluatul se desprinde de peretii
bolului.

8. Problema: Aluatul este prea umed.
Solutie:
* In timp ce robotul functioneaza, adaugati faina, cate 1 lingurd, pana cand aluatul curata interiorul
vasului.

Tehnic

—_

Problema: Motorul nu porneste.

2. Solutie:

Exista un dispozitiv de blocare de siguranta pentru a preveni pornirea motorului daca nu este asamblat
corespunzator. Asigurati-va ca bolul si capacul bolului sunt bine blocate in pozitie.

«  Daca motorul tot nu porneste, verificati cablul de alimentare si priza.

Problema: Robotul de bucatarie se opreste in timpul functionarii.
Solutie:
+ Este posibil ca capacul sa fi fost deblocat; verificati pentru a va asigura ca este bine in pozitie.
* Un protector de sigurantd Tn motor previne supraincalzirea motorului, care este cauzata de solicitarea
excesiva. Apasati butonul de control Off si asteptati 10 minute pentru a permite robotului de bucatarie
sa se raceasca inainte de a relua.

2. Problema: Motorul a incetinit in timpul functionarii.
Solutie:

* Acest lucru este normal, deoarece unele sarcini mai grele (de exemplu, felierea/maruntirea branzei) pot
necesita ca motorul s& lucreze mai mult. Pur si simplu repozitionati alimentele in tubul de alimentare si
incercati din nou.
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+ Este posibil sa fi fost depasitd capacitatea maxima de incarcare. Scoateti o parte dintre ingrediente si
continuati procesarea.

3. Problema: Robotul a vibrat/s-a deplasat in jurul blatului in timpul procesarii.
Solutie:
» Asigurati-va ca picioarele de cauciuc din partea inferioara a unitatii sunt curate si uscate. De asemenea,
asigurati-va ca nu este depasitd capacitatea maxima de incarcare.
* Acest lucru este normal, deoarece unele sarcini mai grele (de exemplu, felierea/maruntirea branzei) pot
necesita ca motorul sa lucreze mai mult.

9. GHID DE REAMBALARE
Va recomandam sa pastrati cutia principala si piesele interioare de carton pentru reambalarea usoara si transportul in

siguranta al Expert Prep Pro.
Va rugam sa consultati diagrama de mai jos, care ofera un ghid pentru reambalarea tuturor pieselor, daca este

necesar.

CUTIE

DEPOZITARE DEPOZITARE

KIT CUBURI

DISCURI SPIRALARE /
~. PAMBLICI
CAPAC
2 SPIRALIZATOR

SUPORT DISC
SPIRALARE

CARCASA/
BAZA

BOLURI _
IMPINGATOR

GARANTIE

Cuisinart va ofera o garantie de 5 ani. Oferim un schimb standard al aparatului (identic
sau echivalent) in aceastadperioada. Pentru a beneficia de garantie, la bonul de
garantie trebuie atasatda dovada originala de cumparare (tichetul de vanzare sau
chitanta) impreuna cu datele dumneavoastra de contact complete. Garantia nu
acopera daunele rezultate din utilizarea gresita, caderi, demontari sau reparatii de
catre persoane neautorizate. Aceasta garantie nu afecteaza in niciun fel drepturile
dumneavoastra conform legii.
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