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1. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA(TRADUCEREA
INSTRUCTIUNILOR ORIGINALE)

CITITI CU ATENTIE ACESTE INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA
INAINTE DE A UTILIZA APARATUL!

-Aparatul este destinat exclusiv uzului casnic si nu este
destinatu tilizarii in aplicatii precum: spatii de bucatarie pentru
personal din magazine, birouri si alte medii de lucru; ferme; de
catre clientii din hoteluri, moteluri si alte medii de tip
rezidential; unitati de cazare tip pensiune.

« Trebuie avut grija in timpul utilizarii si curatarii.

« ATENTIE: Aveti grija la manipularea lamelor ascutite si la
curatare.

« Acest aparat nu este conceput pentru utilizare cu un
temporizator extern sau un sistem cu telecomanda separate.

« Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre persoane

sau lipsa de experienta si cunostinte, cu exceptia cazuluiin care
sunt supravegheate sau dupa ce au primit instructiuni cu privire
la utilizarea aparatului, de la o persoana responsabila pentru
siguranta lor.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se joaca
cu produsul.

- Acest aparat nu trebuie folosit de catre copii. Nu lasati
aparatul,adaptorul de alimentare si baza de incarcare la
indemana copiilor in timpul si dupa utilizare.

- Verificati intotdeauna aparatul inainte de utilizare pentru a
detecta semne vizibile de deteriorare. Nu utilizati daca este
deteriorat sau daca aparatul a fost scapat. in caz de deteriorare
sau daca aparatul prezinta o defectiune, va rugam sa contactati
Departamentul de Servicii Clienti (consultati,Garantia ).

- Nu utilizati aparatul daca este avariat. in cazul deteriorarii
conductorului, intrerupeti imediat utilizarea. in cazul in care
conductorul este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de catre

producator. Nicio reparatie nu trebuie incercata de consumator.

+ Nu scoateti niciodata stecherul din priza, tragand de cablu.

« Nu infasurati cablul in jurul corpului principal al aparatului
intimpul sau dupa utilizare.

«Aparatul este sigur sa fie lasat conectat la sursa de
alimentare electrica atunci cand nu este utilizat, pentru a va
asigura ca bateriile sunt incarcate intotdeauna. Cu toate
acestea, produsul trebuie oprit si deconectat inainte de a-l
curata, indeparta sau atasa accesorii sau daca nu este utilizat
pentru o perioada lunga de timp.

+ Acest produs contine baterii reincarcabile Litiu-ion care nu
trebuie scoase din aparat pentru incarcare. Bateriile acestui
aparat nu pot fi inlocuite de catre utilizatorul fi nal.

- Terminalele de alimentare nu trebuie scurtcircuitate.

« AVERTISMENT: in scopul reincarcarii bateriei, utilizati numai
unitatea de alimentare detasabila furnizata impreuna cu
acest aparat (model C050100-EU/BS). Acest simbol indica
existenta unei surse de alimentare detasabile pentru mijloacele
de incarcare.

« Acest produs respecta pe deplin toate legislatiile UE si Marea
Britanie  corespunzatoare si  standardele relevante
pentruacest tip si clasa de aparat. Suntem o Companie certifi
cata 1SO09001:2015care evalueaza continuu performanta
sistemului nostru demanagement al calitatii. Daca aveti intre
bari cu privire la siguranta si conformitatea produselor,va
rugam sa contactati departamentul nostru de servicii pentru
clienti.

«Nu asezati niciodata lama direct pe motorul bazei carcasei.
Asigurati-va intotdeauna ca vasul este in pozitie.

-Inainte de a porni, asigurati-va ca lama este blocata in pozitie
pe axul motorului (avand grija sa evitati marginile ascutite) si
ca ati montat corect capacul. Nu fortati sau blocati
mecanismul capacului.

« Introduceti intotdeauna lama cu atentie inainte de a adauga
ingrediente.




« Aveti grija suplimentara daca utilizati aparatul pentru a
procesa lichide fierbinti. O acumulare de abur poate provoca
evacuarea lichidului din aparat.

- Asteptati intotdeauna ca lama sa se opreasca inainte de a
scoate capacul.

« Scoateti intotdeauna vasul de pe baza motorului cu mare
atentie, inainte de a scoate lama.

+ Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat cand este
pornit sau conectat.

« Tineti mainile, spatulele si alte ustensile departe de lamele in
miscare in timp ce aparatul este in functiune. Folositi spatula
numai dupa ce motorul procesorului s-a oprit.

- Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare inainte de
a-l curata sau de a-i scoate lamele.

- Incarcatorul trebuie sa fie conectat la o priza electrica,
departe de o chiuveta sau de orice suprafata fierbinte.

+ Nu utilizati un prelungitor. Conectati incarcatorul direct la o
priza electrica.

« Nu incarcati unitatea folosind o priza exterioara.

+ Pentru a va proteja impotriva socurilor electrice, nu
introduceti unitatea principala in apa sau alte lichide.

)
AVERTISMENT: Pungile din polietilena de deasupra

produsului sau ambalajul acestuia pot fi periculoase. Pentru a
evita pericolul de sufocare, nu lasati aceste pungi la
indemana bebelusilor si a copiilor. Aceste pungi nu sunt
jucarii.

ELIMINAREA BATERIILOR

Pentru a minimiza pericolele pentru sanatate si mediu la
sfarsitul vietii acestui produs, legile referitoare la Deseurile de
Echipamente Electrice si Electronice (DEEE) si Directiva privind
Bateriile deseuri va solicita sa aruncati acest produs intr-o
unitate de colectare adecvata unde va fi trimis in pentru a

scoate bateriile si pentru reciclarea corespunzatoare. Va
rugam sa contactati autoritatile locale pentru mai multe
detalii despre reciclare si eliminarea in siguranta a acestora
in zona dvs.

ELIMINAREA APARATELOR ELECTRICE Sl

ELECTRONICE LA FINALUL DE VIATA

Acest simbol de pe produs sau de pe ambalaj indica
mmmm  faptul ca acest produs nu poate fi tratat ca deseuri

menajere. in schimb, ar trebui si fie predat la
punctul de colectare a aparatelor pentru reciclarea
echipamentelor electrice si electronice. Asigurandu-va ca acest
produs este eliminat corect, veti ajuta la prevenirea posibilelor
consecinte negative asupra mediului si sanatatii umane, care
altfel ar putea fi cauzate de manipularea inadecvata a
deseurilor produsului. Pentru informatii mai detaliate despre
reciclarea acestui produs, va rugam sa contactati biroul
consiliului local sau serviciul de eliminare a deseurilor
menajere.
MASURI DE SIGURANTA iN TIMPUL UTILIZARII

inainte de prima utilizare, scoateti toate materialele de
ambalare si etichetele sau autocolantele promotionale din
Mini Prep Pro.

« Manipulati lama cu grija extrema, lamele sunt foarte ascutite.

« Utilizati aparatul numai pe o suprafata de lucru solida si
plana.

« Utilizati unitatea numai pentru scopul prevazut, asa cum este
descris in acest manual.

- Incarcatorul trebuie s fie conectat la o priza electrica,
departe de o chiuveta sau de orice suprafata fierbinte.

« Nu utilizati un prelungitor. Conectati incarcatorul direct la o
priza electrica.
« Nu incarcati unitatea folosind o priza exterioara.

« Pentru a va proteja impotriva socurilor electrice, nu
introduceti unitatea principala in apa sau alte lichide.
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2.INTRODUCERE

Felicitari pentru achizitionarea Mini chopperului Cuisinart!

Timp de peste 30 de ani, scopul Cuisinart a fost sa produca cele mai bune echipamente de
bucatarie. Toate produsele Cuisinart sunt proiectate pentru o durata de viata extrem de lunga si
sunt concepute pentru a fi usor de utilizat si pentru a oferi performante excelente zi de zi.Pentru
a afla mai multe despre produsele noastre si pentru idei de retete, vizitati site-ul nostru
webwww.cuisinart.eu.

3.GHIDUL DE CONTROL AL PRODUSULUI (consultati

coperta)
Capac

Bol cumaner

Lama dubla
Butoane

Baza de alimentare

Portul pentru cablul USB (nu este prezentat)

N wpwbh=

Cablu USB si incarcator

4. UTILIZARE

Inainte de prima utilizare
A.Incarcarea mini chopperului MINI PREP PRO

Bateriile mini Chopperului nu au fost complet incircate. Inainte de prima utilizare a acestui aparat,
bateriile trebuie incarcate pana cand se aprind toate cele 3 lumini indicatoare albastre ale bateriei.
Cu o incédrcare completd, mini chopper-ul va functiona aproximativ 15 minute, in functie de
incarcare. Mini chopper-ul dvs. va fi incdrcat complet in aproximativ 2 ore.

N.B. Pentru a incarca produsul, introduceti capatul micro USB, al cablului de incarcare, in portul
de incdrcare din spatele unitatii principale. Conectati capatul USB direct la mufa adaptorului si
apoi la o priza de alimentare.

CUM SE CITESTE INDICATORUL DE VIATA AL BATERIEI

Indicatoarele luminoase vor clipi in albastru cand bateria este incarcata. Cand toate cele trei lumini
sunt aprinse, aceasta inseamnd ca bateria este complet incarcata si este apoi gata de utilizare. Pe
madsura ce bateria incepe sa se descarce, luminile indicatoare se vor stinge. Bateria va trebui sa fie
reincdrcatd cand ultimul indicator luminos clipeste. Daca bateria s-a descarcat complet pe unitate,
nu va functiona.

B. MONTAREA S| DEMONTAREA COMPONENTELOR

- Amplasati baza carcasei pe o suprafata stabild, uscata si stabila.

« Asezati vasul de lucru deasupra bazei motorului, cu manerul orientat in fata si pozitionat usor in
stanga panoului de control (vasul se va aseza pe baza).

- Intoarceti vasul in sensul acelor de ceasornic pana cand se blocheaza in pozitie pe baza carcasei.



N.B. Bolul de lucru trebuie sa fie bine fixat in pozitie. Vasul va fi in pozitia corectd odatd ce

manerul este central pe panoul de control.

e Ridicati cu atentie ansamblul lamei, tinand tija centrala din plastic si asezati deasupra axului
motorului. Tmpingeti lama in jos pand cand se fixeazd in pozitie. Partea inferioard a
ansamblului lamei ar trebui sd atinga aproape fundul bolului de lucru.

N.B. Tineti intotdeauna ansamblul lamei de tija de plastic. Nu atingeti niciodatad lama, deoarece

este foarte ascutita.

N.B. Nu asezati niciodata lama pe arborele motorului pana cand bolul de lucru nu este blocat in

pozitie.

N.B. Introduceti intotdeauna lama in bolul de lucru, inainte de a adauga ingrediente.

e Addugati mancarea pe care doriti sd o prelucrati.

e Asezati capacul pe bolul de lucru cu fileta mica in stanga manerului bolului de lucru. Rotiti
capacul in sensul acelor de ceasornic (spre maner) pentru a se bloca in siguranta.

N.B. Bolul de lucru si capacul trebuie sé fie bine fixate in dispozitivul de blocare. Odata montat in

sigurantd, se aude un clic puternic. Dacd atat bolul de lucru, cat si capacul nu sunt montate in

siguranta, procesorul nu va functiona.

e Pentru a scoate capacul, tineti baza carcasei cu mana stangd, apucati bine manerul de partea
superioara a capacului si rotiti-I in sens invers acelor de ceasornic.

N.B. Asigurati-vd ca motorul s-a oprit complet si lama s-a oprit din miscare inainte de a scoate

capacul.

ATENTIE: Capacul trebuie indepartat intotdeauna inainte de montarea sau scoaterea vasului de

lucru de pe bazd, deoarece vasul nu se va potrivi cu capacul atasat.

e Pentru a scoate lama, trageti usor in sus pentru a desprinde blocarea lamei de axul motorului
care tine tija de plastic.

e Pentru a scoate vasul de lucru, asigurati-vd mai intai ca ati demontat capacul. Tineti baza
carcasei cu mana stanga, apoi tineti manerul bolului de lucru cu méana dreapta si rotiti in sens
invers acelor de ceasornic pentru a debloca si ridica departe de baza carcasei.

C.LAMA DUBLA

Acest aparat proceseaza folosind o lamd dubla cu o margine ascutita, curbata pentru tdiere /
amestecare si 0o margine platd, mai tocitd, pentru macinare.

Margine plata

g‘,

Margine ascutita

D. BUTOANELE

Pentru a incepe utilizarea, pur si simplu apasati unul dintre cele doua butoane si tineti apasat
pentru durata dorita.

Utilizati butonul de viteza ,CHOP” pentru tdierea, pasarea si amestecarea alimentelor cu
marginea ascutita a lamei.

Utilizati butonul de viteza ,GRIND” pentru macinare si pentru tocat mancarea tare cu marginea
tocitd a lamei.

O actiune ,puls” este cea mai buna atunci cand utilizati marginea ascutita a lamei. Doud sau trei
impulsuri sunt deseori suficiente. Asigurati-va ca verificati alimentele frecvent pentru a preveni
prelucrarea excesiva. Prelucrarea excesiva va avea ca rezultat o pastd apoasa in loc de una fina.

N.B. Datorita motorului puternic furnizat impreuna cu aceasta unitate, va recomandam sa folositi o
manad pentru a sprijini aparatul in timpul functionarii.

N.B. In timpul procesérii, rimane posibild inversarea directiei lamei, apasand comutatorul opus
dupa oprirea apasarii unuia. in acest caz, este normal ca motorul s& porneasca dupéa cateva secunde
de intarziere, datorita comenzii electronice a franei la fiecare schimbare de directie.

Actiunea de mentinere continud este cea mai bund atunci cand utilizati functia de macinare. Cand
actionati unitatea mai mult de 10 secunde, utilizati o actiune de impuls la aproximativ fiecare 10
secunde pentru a permite alimentelor sa cada pe fundul bolului de lucru. Acest lucru ofera rezultate
mai consistente.

IMPORTANT: Nu folositi niciodata Mini Prep Pro continuu mai mult de 20 de secunde o data.

E. MOD DE OPERARE

* Montati bolul de lucru si lama (consultati sectiunea A).

* Asezati mancarea in bolul de lucru. Asigurati-va ca mancarea este taiata in bucati mici, de
dimensiuni uniforme, si cd vasul de lucru nu este supraincarcat.

* Blocati capacul in pozitie.

* Apasati butonul de comandd corespunzdtor, adicd ,CHOP” sau ,GRIND”, in functie de
alimentele pe care le prelucrati, pentru perioada de timp necesara (consultati ,Tehnici de
procesare pentru detalii suplimentare).

* Asteptati ca lama sa se opreasca. Deconectati aparatul fara fir si scoateti capacul si vasul de
lucru.

N.B. Capacul trebuie indepartat intotdeauna inainte de montarea sau scoaterea vasului de lucru

de pe baza.

e Pentru a elimina lichidele si sosurile din vas, toarna pur si simplu ingredientele din vasul de
lucru. Sistemul BladeLock mentine lama in sigurantd pe loc.

* Pentru a indeparta ingredientele mai groase din vas, indepartati cu atentie ansamblul lamei,
tinandu-| de partea superioara a tijei centrale din plastic. Trageti usor in sus pentru a decupla
blocarea lamei si scoateti lama din bolul de lucru. Indepartati alimentele cu o spatula.

* Ocazional, mancarea se va lipi de partile laterale ale bolului de lucru pe mdsura ce procesati.
Dacd se intampla acest lucru, opriti aparatul. Dupa ce lama s-a oprit din miscare, scoateti
capacul si folositi o spatula pentru a razui alimentele de pe partile laterale ale bolului de lucru
fnapoi in centru. Nu folositi mana.

* De asemenea, puteti inversa motorul alternand intre ,CHOP” si ,GRIND”. Acest lucru va va
ajuta sa combinati ingredientele si sa curatati partile laterale ale bolului de lucru.

N.B. Nu folositi mini chopper-ul fara continut de alimente in vasul de lucru.

5.TECHNICI DE PROCESARE

Urmdtoarea sectiune include sfaturi utile si sfaturi despre cum sa utilizati Cordless Mini Prep Pro
pentru a obtine o serie de rezultate de procesare. Va recomandam sa practicati utilizarea acestor
tehnici inainte de a prelucra alimentele pentru a le consuma.

N.B. Nu prelucrati alimentele congelate in procesor.

Ingrediente Operatie Comments

Macinare Maruntire

Hamsii X Scurgeti mai intai. Taiati in jumatate.

Bacon X Trebuie sa fie crocant.

Unt X Taiati in bucati de 1.5 cm. Cel mai bun
la temperatura camerei.

Telina X Taiati in bucati de 1.5cm.

Branza- moale X

Branza- semimoale X

Branza - semitare X

Branza - tare X Taiati in bucati de 1.5cm.
Procesati cate 50g o data.
Ciocolata X Maxim 25gr o datd, Taiati in bucati de

1.5cm.

Batoane de scortisoara Rupeti in bucati de 1.5cm.

Boabe de cafea Maxim 50gr o data.

lerburi proaspete (uscate)

Usturoi

Carne, pasdre, peste Carnea nepreparata trebuie sa fie
rece, dar nu congelatd Procesati

maxim. 3169 o data.

Ciuperci X Alegeti ciuperci ferme si proaspete.
Taiati in sferturi sau bucati egale, nu
mai mari del1.5cm.

Nucsoara X Apadsati de aproximativ 5 ori pentru a le
sparge si apoi apasati continuu.

Nuci X X Oricare dintre operatiuni poate fi
utilizatd in functie de consistenta
dorita (consultati pagina urmatoare
pentru mai multe detalii).

Masline X Folositi numai masline fara samburi.

Ceapa

Ardei X Taiati in bucati de 1.5cm.

Boabe de piper

Seminte (ex. cumin)

Legume (gatite) X Procesati pana sunt pasate.

Pentru cele mai bune rezultate:

Taiati intotdeauna bucati mari de alimente in bucdti mai mici de dimensiuni egale de aproximativ
1,5 cm pentru a obtine rezultate uniforme.

Utilizati marginea ascutitd pentru tocat, pasat si amestecat. Este ideal pentru tocat alimente mai
moi, cum ar fi ierburi, telind, ceapd, usturoi si majoritatea branzeturilor. De asemenea, este util
pentru pasarea legumelorfierte, prepararea maionezei si amestecarea sosului de salata.
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- Utilizati marginea tocitd pentru macinarea boabelor de cafea si condimente si pentru tocat
mancarea tare, cum ar fi boabele de piper, seminte, ciocolata si nuci.

« ATENTIE: Nu supraincarcati vasul de lucru. Supraincarcarea provoaca rezultate inconsistente si
tensioneaza motorul. Dupd procesare, alimentele nu trebuie sa atingd mai mult de 2/3 din
distanta pana la tija centrala din plastic a ansamblului lamei.

N.B. Va rugam sa retineti ca, desi capacitatea Mini Prep Pro este de 900 ml, urmatoarele capacitati

maxime de umplere se aplica pentru utilizarea optima a produsului:

«+ 700ml - capacitate amestec

+ 400ml - capacitate lichid subtire

A. TOCAREA IERBURILOR PROASPETE

- lerburile, bolul de lucru si lama trebuie sa fie curatate si uscate bine. Indepartati tulpinile ierburilor.
Addugati frunzele in bolul de lucru si procesati, folosind comutatorul ,CHOP” si o actiune ,puls”
pana cand acestea sunt taiate la consistenta dorita.

B. TOCARE CARNE, PASARI, PESTE S| FRUCTE DE MARE

- Mancarea trebuie sa fie foarte rece, dar nu congelata. Taiati in bucati de 1,5 cm si puneti in vasul
de lucru. Folositi comutatorul ,CHOP” si 0 actiune ,puls” pana cand mancarea este uniform taiata.
Utilizati o actiune de procesare continua timp de cateva secunde pentru o tocare mai fing, daca
este necesar. Folositi o spatuld pentru a indeparta mancarea de pe partile laterale ale bolului de
lucru, dupa cum este necesar.

C. TOCARE NUCI

- Puteti utiliza fie functia ,CHOP”, fie ,GRIND" in functie de consistenta de care aveti nevoie. Pentru
nuci tocate grosier, procesati continuu folosind comutatorul ,CHOP” pana cand se toacd la
consistenta dorita. Verificati frecvent pentru a evita ca nucile s se aglomereze. Daca este necesar,
utilizati o spatuld pentru a repartiza uniform nucile in vasul de lucru. Dacd aveti nevoie de mai
multa consistenta de pulbere, utilizati functia ,GRIND” continuu pand cand se atinge consistenta
dorita.

D. PRODUCEREA UNUI PUREE

- Tdiati mancarea in bucati de 1,5 cm si puneti-o in vasul de lucru. Utilizati comutatorul ,CHOP” si o
actiune ,puls” pentru a tdia grosier, apoi procesati continuu pana cand mancarea este pasata.

- N.B. Cartofii fierti fac exceptie de la aceasta procedura. Ei dezvoltd o textura lipicioasa atunci cand
sunt prelucrati cu lama metalica.

E. MARUNTIRE FASOLE DE CAFEA S| ALIMENTELE DURE

- Adaugati cafea sau alimente dure in bolul de lucru. Utilizati comutatorul ,GRIND” si procesati
utilizand o actiune continua pana la atingerea consistentei dorite. Boabele de cafea pot dura putin
mai mult pentru a fi procesate, deci folositi o actiune de impuls la aproximativ 10 secunde pentru
a permite boabelor sa cada pe fundul bolului de lucru.

F. ADAUGARE LICHID
- Puteti adauga lichide precum apa, ulei sau aroma in timp ce aparatul functioneaza. Se toarna
lichidul printr-una dintre cele doua deschideri din capac.

N.B. Addugati lichid printr-o singura deschidere odatd. Cealalta deschidere trebuie lasata libera
pentru ca aerul sa circule.
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6. DEPANARE

Motorul nu porneste sau lama nu se roteste:

Verificati dacd aparatul este incarcat suficient.

Verificati daca bolul de lucru si capacul sunt bine fixate in pozitie (a se vedea sectiunea A pentru
mai multe informatii).

Asigurati-va cd este apdsat un singur comutator de comanda odata.

Mancarea este tocata inegal:
Fie tocati prea multa mancare, fie bucatile sunt prea mari. Incercati sa taiati alimentele in bucati
mai mici de o dimensiune uniforma si sa prelucrati o cantitate mai o data.

Mancarea este tocata prea fina sau este apoasa:
Mancarea a fost supra-procesata. Utilizati impulsuri scurte sau procesati pentru o perioadd mai
scurta de timp.

Alimentele se aduna pe capac sau pe laturile vasului de lucru:

Este posibil sa prelucrati prea multa mancare. Opriti aparatul. Cand lama se opreste, indepdrtati
capacul si curdtati vasul de lucru si capacul cu o spatuld. De asemenea, puteti inversa motorul
alternand intre ,CHOP” si ,GRIND". Acest lucru vd va ajuta sa combinati ingredientele si sa
curatati partile laterale ale bolului de lucru.

Mancarea se blocheaza pe lama:

Este posibil sa prelucrati prea multa mancare. Opriti aparatul. Cand lama nu se mai misca,
scoateti-o cu atentie. Scoateti alimentele de pe lama si vasul de lucru cu ajutorul unei spatule si
incepeti din nou.

7 CURATARE SI INTRETINERE

Inainte de curatare scoatet| |ntotdeauna adaptorul din priza electrica.

* Toate piesele, cu exceptia bazei carcasei, sunt sigure pentru masina de spalat vase. Va
recomandam sa le spdlati in masina de spdlat vase de pe raftul superior. Din cauza caldurii
intense a apei, spalarea bolului de lucru, a capacului si a accesoriilor de pe suportul de jos
poate provoca daune in timp. Introduceti vasul de lucru cu capul in jos.

» Daca spalati lama cu mana, spalati cu grija extremd, lama este foarte ascutitd. Nu o ldsati in
apa cu sapun, unde poate disparea de la vedere.

e Aveti grija cand incarcati si descarcati lama in masina de spalat vase.

* Pentru a simplifica curatarea, clatiti vasul de lucru, capacul si lama imediat dupa utilizare,
astfel incat alimentele sa nu se usuce pe ele.

e Taierea anumitor alimente poate zgaria, tulbura sau decolora bolul de lucru.

* Nu utilizati detergenti abrazivi pe baza carcasei. Stergeti pur si simplu cu o carpa umeda si
uscati-l bine.

* Aplicati orice agent de curdtare pe carpd, nu pe baza carcasei.

* Asigurati-va intotdeauna ca lamele au fost bine curdtate dupa fiecare utilizare si ca s-au uscat
complet inainte de depozitare.
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8. RETETE
MAIONEZA CLASICA
Timp de preparare: 10 minute Portii: 4

Ingrediente:

+ 2 gdlbenusuri de ou

« 1 lingura mustar Dijon

+ 100ml ulei de arahide

+ 25ml ulei de mdsline extravirgin
« 1 lingura otet de vin alb

+ Suc de %2 lamaie

- Sare si piper
Preparare:

« Asezati gdlbenusurile si mustarul Dijon in bolul procesorului, condimentati bine cu sare si piper
si procesati continuu folosind butonul CHOP pana cand se omogenizeaza.

« Se amesteca uleiurile intr-un recipient separat pentru turnare. Folosind butonul CHOP, pulsati
incet, adaugand treptat uleiurile amestecate cateodata, printr-o gaurd a capacului. Aveti grija
sa nu adaugati uleiul prea repede, deoarece acest lucru va face ca gélbenusurile sd se taie.
Procesatiincet, adaugand uleiul pana cand maioneza se ingroasa.

- Odatd ingrosata maioneza, toarnd otetul de vin alb si sucul de ldmaie prin orificiul capacului,
pulsand pentru a se omogeniza.

Variante: Incercati sa addugati usturoi zdrobit pentru Aioli, ierburi tocate marunt sau esenta de
hamsie.

PESTO
Timp de preparare: mai putin de10 minute Portii: 6

Ingrediente:

- 1 catel de usturoi, curatat

« 1 lingurd.seminte de pin

+ 50g frunze de busuioc

- 159 branza de capra

« 1 linguritd. ulei de nuci

+ 509 parmezan

+60ml ulei de masline

« Sare si piper negru proaspat macinat

Preparare:

« Adaugati usturoiul, semintele de pin si busuiocul in bolul procesorului si procesati cu butonul CHOP
pana cand tocati marunt.

« Se adauga branza de capra, jumatate din uleiul de nuci si se proceseazd pand se amestecd. Adaugati
parmezanul si amestecati cu o actiune de impuls pana cand se omogenizeaza.

« Addugati uleiul de nuci si uleiul de masline rdmas, condimentati dupd gust si procesati pana se

amestecad.
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HUMMUS

Timp de preparare: mai putin de 5 minute Portii: 4

Ingrediente:

« 75g naut

- 5g patrunjel frunze

- % lingurita. coaja de lamaie
- 1 catel de usturoi, curdtat
+Sucde 1 lamaie

« % linguritd. chimen macinat

« 1 lingura. ulei de masline
Preparare:

« Asezati nautul, patrunjelul, coaja de lamaie, usturoiul, sucul de lamaie si chimenul macinat in
vasul procesorului si procesati cu butonul GRIND pana se omogenizeaza.

- Odatd omogenizeat, procesati amestecul folosind butonul CHOP, adaugand in acelasi timp
uleiul de masline prin deschiderea din capac pana cand este bine amestecat si ingrosat.

Sugestie de servire: Se serveste cu paine pitta sau ca o baza pentru cruditati.
TZATZIKI
Timp de preparare: mai putin de10 minute Portii: 4

Ingrediente:

« 2 castravete, maruntit si curatat de seminte
« 1 catel de usturoi mic, curatat

« 5 frunze de menta

- 170g iaurt grecesc gras

« V2 lamaie, mdruntita

- Sare de mare si piper negru proaspdat macinat

Preparare:
- Tocati castravetele in bucati si puneti in vasul procesorului.
« Folosind butonul CHOP, pulsati pana cand castravetele este maruntit.

+ Addugati usturoiul si frunzele de menta si pulsati de mai multe ori, pana cand toate
ingredientele sunt dimensionate uniform.

- Addugati iaurtul, sucul de lamaie, sarea si piperul si folositi butonul CHOP, pana cand totul este

bine combinat si castravetele are inca o textura.
« Asezonati si turnati intr-un castron.
- Se serveste imediat, presarat cu niste frunze de menta.
Sfat: daca dati la frigider pentru cateva ore, aroma se va dezvolta.
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COMPOT DE VARA CU FRUCTE
Timp de preparate: mai putin de 10 minute  Portii: 2

Ingrediente:

200g Cdpsuni, fara codite si sfaramat
1 lingurita nectar de agave

1 picatura de apa de trandafiri

Metoda:

Asezati toate ingredientele in vasul procesorului.

Procesati folosind butonul CHOP pana cand fructele incep sa se paseze, pastrand o
anumita textura.

Se serveste cu iaurt gros si simplu.

Sfaturi: Incercati aceasta reteta cu alte fructe de padure de vara, cum ar fi zmeura.

MOJITO
Timp de preparate: mai putin de 5 minute  Portii: 5

Ingrediente:

8 cuburi de gheata
sucdela2lime

8 frunze de menta proaspata
8 cuburi de zahar brun

80ml rom

120 ml apa minerala

Preparare:

Asezati cuburile de gheata in vasul procesorului si procesati cu butonul CHOP timp de cateva
secunde pentru a sparge gheata.

Se adauga sucul de [dmaie si frunzele de menta si se proceseaza pana se combina.

Addugati zaharul si romul si amestecati cateva secunde.

In cele din urma, adaugati apa minerala prin turnarea treptata printr-o deschidere a capacului.
Pulseazd pentru a combina si serviimediat.

ROMANA: GARAN_',TIE

Cuisinart va ofera o garantie de 3 ani. Oferim
schimbarea standard al aparatului (identic sau
echivalent) in aceastd perioada. Pentru a beneficia
de garantie, dovada cﬁz cumpdrare originald (bon
fiscal sau chitantd) trebuie sa fie atasatd la acest
document de garantie, impreund cu datele dvs. de
contact complete. Garantia nu acoperda daunele
rezultate din utilizarea necorespunzatoare, caderi,
dezmembrari sau reparatii de cdtre persoane
neautorizate. Aceasta garantie nu afecteaza
drepturile dvs., conform legii.
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