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1. MASURI DE PRECAUTIE PENTRU SIGURANTA
(INSTRUCTIUNI ORIGINALE)

CITITI CU ATENTIE ACESTE INSTRUCTIUNI DE
SIGURANTA INAINTE DE A UTILIZA APARATUL!

+Respectati intotdeauna aceste precautii de siguranta
atunci cand utilizati acest aparat pentru a evita
vatamarea corporala sau deteriorarea aparatului. Acest
aparat trebuie utilizat numai asa cum este descris in
acest manual de instructiuni. Exista riscul de ranire
daca produsul este utilizat in mod necorespunzator.

MASURI DE PROTECTIE IMPORTANTE

& ¢ AVERTISMENT: suprafete foarte fierbinti
Aveti grija cand folositi cupa de incalzire,
suprafata ar putea fi fierbinte.

+Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de peste

8 ani daca sunt supravegheati sau instruiti cu privire la
utilizarea in siguranta a aparatului si inteleg riscurile
implicate. Curatarea si intretinerea utilizatorului nu vor
fi efectuate de copii decat daca au peste 8 ani si sunt
supravegheati. Nu lasati aparatul si cablul de
alimentare la indemana copiilor mai mici de 8 ani.

+ Copiii trebuie sa fie intotdeauna supravegheati pentru a
se asigura ca nu se joaca cu dispozitivul.

+Aparatele pot fi utilizate de persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse sau lipsite de
experienta si cunostinte, daca sunt supravegheate sau
instruite cu privire la utilizarea in siguranta a aparatului
si inteleg riscurile implicate.

*Nu folositi apa pentru a curata placa de incalzire din
cauza racordului electric.

+ Aveti grija cand manevrati bolul de inghetare.
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Evitati contactul cu piesele in miscare.

+Nu utilizati aparatul in cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat. in cazul deteriorarii cablului
de alimentare, intrerupeti imediat utilizarea. In cazul
in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator. Returnati aparatul la
centrul de asistenta pentru clienti (consultati ,,Garantia
internationala” de la pagina 94). Nicio reparatie nu
trebuie incercata de catre consumator.

+Nu infasurati cablul de alimentare in jurul corpului
principal al aparatului in timpul utilizarii sau dupa
utilizare.

+Nu lasati cablul de alimentare atarnand peste marginea
unei mese de bucatarie sau a unui blat de lucru.

+Nu lasati cablul de alimentare sa intre in contact cu
surse de caldura.

+Acest aparat este doar pentru uz casnic si nu este
destinat sa fie utilizat in situatii ca: zonele de bucatarie
ale personalului din magazine, birouri si alte medii de
lucru; ferme; de catre clientii din hoteluri, moteluri si
alte spatii rezidentiale; de catre unitati de cazare ce
ofera pensiune si mic dejun.

SIGURANTA ELECTRICA

v Asigurati-va intotdeauna ca tensiunea care va fi
aplicata corespunde cu tensiunea de pe aparat, aceasta
este indicata pe partea de jos a carcasei.

+ Aparatul nu este destinat sa fie operat prin intermediul
unui temporizator extern sau al unui sistem separat de
control.

+ Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa electrica
daca este lasat nesupravegheat si inainte de asamblare,
dezasamblare sau curatare.

+Nu trageti niciodata stecherul din priza de cablul de
alimentare.

+ Asigurati-va intotdeauna ca aveti mainile uscate inainte
de a atinge cablul de alimentare sau inainte de a scoate
stecherul din priza.




SIGURANTA GENERALA

+ Asigurati-va ca toate materialele de ambalare si orice
etichete sau autocolante promotionale sunt indepartate
de pe aparat inainte de prima utilizare.

+Verificati intotdeauna aparatul inainte de utilizare
pentru a vedea daca nu prezinta semne vizibile de
deteriorare. Nu utilizati aparatul daca este deteriorat
sau daca a fost scapat jos. In caz de deteriorare sau in
cazul in care aparatul prezinta o defectiune, contactati
linia de asistenta pentru clienti Cuisinart (consultati
»,Garantia internationala” de la pagina 94).

+ Nu utilizati aparatul in alt scop decat cel prevazut.

v Pozitionati aparatul de inghetata cremoasa pe o
suprafata stabila si plana, in apropierea unei prize de
curent.

+Nu asezati aparatul pe sau langa un arzator fierbinte
electric sau pe baza de gaz.

*Nu utilizati accesorii sau dispozitive suplimentare cu
acest aparat, altele decat cele recomandate de
Cuisinart.

+Evitati contactul cu partile in miscare. Tineti-va
mainile, parul, imbracamintea, spatulele si alte
ustensile departe in timpul functionarii, pentru a
reduce riscul de ranire si/sau deteriorare a aparatului.

+ Verificati periodic toate piesele inainte de utilizare.
Daca vreo piesa este deteriorata NU UTILIZATI
APARATUL.

+Pentru a evita ranirea sau un posibil incendiu, nu
acoperiti aparatul atunci cand este in functiune.
+Pentru a va proteja impotriva incendiilor, socurilor
electrice sau ranirilor personale, nu scufundati baza
carcasei, cablul sau stecherul in apa sau in alte lichide
si nu le puneti in masina de spalat vase.

+ Nu utilizati bolul, de congelare pe flacari, plite fierbinti
sau cuptoare. Nu expuneti la surse de caldura. Nu
spalati in masina de spalat vase; acest lucru poate
produce risc de incendii, socuri electrice sau vatamari.

5




_ AVERTISMENT: Prezenta pungilor din polietilena
@ deasupra produsului sau prezenta ambalajului pot fi
periculoase. Pentru a evita pericolul de sufocare, nu le
lasati la indemana bebelusilor si a copiilor. Aceste
pungi nu sunt jucarii.
Acest produs respecta pe deplin toate legislatiile
corespunzatoare din UE si Marea Britanie si standardele
relevante pentru acest tip si clasa de aparat. Suntem o companie
certificata 1509001:2015 care evalueaza continuu performanta
sistemului nostru de management al calitatii. Daca aveti
intrebari cu privire la siguranta si conformitatea produsului, va
rugam sa contactati departamentul nostru de servicii pentru
clienti (vezi ,Garantie internationala“ la pagina 94).

ELIMINAREA APARATELOR ELECTRICE SI
ELECTRONICE LA SFARSITUL DURATEI LOR DE
VIATA

mmmmm Acest simbol de pe produs sau de pe ambalaj indica
faptul ca acest produs nu poate fi tratat ca deseu
menajer. in schimb, acesta trebuie predat

la punctul de colectare a aparatelor pentru reciclarea
echipamentelor electrice si electronice. Asigurandu-va ca acest
produs este eliminat corect, veti contribui la prevenirea
potentialelor consecinte negative asupra mediului inconjurator si
sanatatii umane, care altfel ar putea fi cauzate de manipularea
necorespunzatoare a produsului ca deseu. Pentru informatii mai
detaliate despre reciclarea acestui produs, va rugam sa
contactati consiliul local sau serviciul de eliminare a deseurilor
menajere.

2. INTRODUCERE

Felicitiri ca ati achizitionat Aparatul de Inghetati Cremoasi Cuisinart

De peste 30 de ani, scopul Cuisinart a fost de a produce cele mai bune echipamente de
bucatarie. Toate produsele Cuisinart sunt proiectate pentru o viata exceptional de lunga
si sunt concepute pentru a fi usor de utilizat si pentru a oferi performante excelente in
fiecare zi.

Pentru a afla mai multe despre produsele noastre si pentru idei de retete, vizitati site-ul
nostruwww.cuisinart.eu


http://www.cuisinart.eu/

3 CARACTERISTICILE PRODUSULUI (a se vedea coperta)

. Capac cu inchidere usoara si deschizatura.
. Trei containere pentru toppinguri

. Dispozitive de dozare a topping-ului.

Duza pentru Toppinguri

. Maner de dozare

. Pastrare la cald cu cana din otel inoxidabil
Tava de scurgere detasabila.

Suport pentru cornete (nu este afisat)
Paleta de amestecare (nu este afisata)

10 Bol de inghetata de 1,42 L (nu este afisat)
11. Regulator de putere (nu este afisat)

12. Indicator de amestecare a ingredientelor de topping (nu este afisat)

PONIU R WNE

4 UTILIZARE

A. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

inainte de a folosi aparatul de inghetatd cremoasd pentru prima data, asigurati-vd c
toate ambalajele sunt indepartate si ca este asezata pe o suprafata plana. Curatati
capacul, bolul congelator si paleta de amestec in apa calduta cu sapun.

N.B. Nu curatati niciuna dintre parti cu solutii abrazive de curatare sau obiecte aspre.

Pregatirea Bolului de inghegare

Bolul de inghetare trebuie s& fie complet inghetat inainte si incepeti. inainte de
inghetare, spalati si uscati bolul. infasurati-l intr-o punga de plastic pentru a impiedica
arderi produse de gheata. Durata necesara pentru congelare in congelator depinde de
temperatura congelatorului dumneavoastra.

in general, timpul de congelare ar trebui sa fie de cel putin 24 de ore, la o temperatura
a congelatorului de -18°C sau mai rece. Pentru a determina daca bolul este complet
inghetat, scuturati-l. Daca nu auziti lichid care se misca, lichidul de racire este
inghetat.

Recomandam sa plasati bolul de congelator in partea din spate a congelatorului, acolo
unde este mai rece. Puneti bolul de inghetare pe o suprafata neteda, in pozitie ridicata,
pentru congelare uniforma. Pentru comoditate, lasati intotdeauna bolul de congelare in
congelator. Va fi gata pentru utilizare imediata, in orice moment.

Asamblarea Aparatului de inghetati Cremoasa

OBSERVATIE: Bolul va incepe sa se decongeleze rapid dupa ce a fost scos din
congelator. Pregatiti reteta inainte de a asambla aparatul de inghetata, pentru a asigura
rezultate perfecte.

1. Scoateti bolul de inghetare din congelator. Puneti bolul de inghetare in carcasa
principala a aparatului de inghetata. Localizati si aliniati paleta de amestecare in
orificiu, pe partea de dedesubt a capacului. Aliniati si apasati pana face clic si se
blocheaza la locul sau. (Fig. 1)

Z.Tmpingegi containerele de topping in canelura de pe lateralul masinii de inghetata,
astfel incat sa fie ferm fixate in loc. Puneti capacele deasupra.

NOTA: Recipientele pentru topping cu marginile rotunjite ar trebui inserate in spatiile

laterale.

3. Atasati bratul de dozare cu manerul. Pozitionati bratul de dozare astfel incat sa fie
pozitionat corect



sub produs, dar la un unghi de 45 de grade, in fata unitatii. Aliniati orificiul din
unitate cu orificiul de dozare din maner si rotiti in sensul acelor de ceasornic spre
dvs., pana cand manerul este in pozitie. (Fig. 2)
4. Glisati duza pentru topping in spatiul prevazut, sub containerele pentru topping.
Asigurati-va ca glisati pana in interior, pana se opreste. (Fig. 3)
. Pozitionati tava de scurgere pe baza, sub dozator. Puneti capacul, cu paleta de
amestecare, peste bolul de inghetata si apasati in jos pana cand se fixeaza in siguranta
la locul sdu. Pentru a indeparta capacul, apasati cele doua cotoare laterale. (Fig. 4)

[S,]

B. PREPARAREA INGHETATEI CREMOASE SI A IAURTULUI INGHETAT

Asamblati Aparatul de inghetata moale si umpleti containerele pentru toppinguri cu
toppingurile dorite.

NOTA: Nu puneti lichide in containerele pentru toppinguri.

Pregatiti-va reteta de inghetata. Capacitatea maxima este de 0,8 - 0,9 litri de amestec
de inghetata, deoarece ingredientele vor creste in volum in timpul procesului de
amestecare. Pentru cele mai bune rezultate, utilizati ingrediente pre-racite si pregatiti-
le intr-un recipient din care este usor sa turnati.

Adaugati bolul congelator in masind atunci cand sunteti gata sa incepeti procesul de
amestecare.

NOTA: Bolul va incepe sa se dezghete rapid, asa c& trebuie sa il folositi imediat ce il
scoateti din congelator.

Rotiti selectorul de alimentare in pozitia ON si paletele de amestecare vor incepe sa se
roteasca. Adaugati amestecul de inghetata in bol, turnandu-l prin deschiderea din
capac.

Observatie: inainte de a turna amestecul in bol, asigurati-va cd manerul de dozare este
blocat in loc si ca manerul este in pozitia verticala.

Folosind un amestec de inghetata pre-racit, inghetata va fi gata in aproximativ 25 - 30 de
minute. Timpul va depinde de reteta si de volumul desertului pe care il realizati.

NOTA: Setati un cronometru timp de 15 minute si verificati consistenta pentru a
determina cand sa dozati. Lasati intotdeauna paleta de amestecare in miscare atunci
cand dozati inghetata. .

Dozarea Inghetatei Cremoase sau a laurtului Inghetat

Atunci cand inghetata este gata, paleta trebuie sa continue sa amestece in timp ce
dozeaza. Tineti un cornet de inghetata sau in vas la cativa centimetri sub duza pentru
inghetata si trageti manerul in jos. Rotiti cornetul sau vasul, pe masura ce dozati,
pentru a roti inghetata. Atunci cand ati terminat de umplut cornetul sau vasul, apasati
manerul Tnapoi pentru a opri fluxul de inghetata.

NOTA: Pentru a testa consistenta inghetatei, trageti manerul in jos si distribuiti o
cantitate mica de inghetata moale intr-un bol. Daca aveti o consistenta prea lichida,
puneti inapoi in vas si continuati sa amestecati. Verificati la fiecare cateva minute,
pana ati obtinut rezultatele dorite.

NOTA: Cele mai multe dimensiuni de cornete vor incdpea, dar cornetele mai inalte vor
trebui inclinate atunci cand se dozeaza inghetata.

Rotiti dispozitivele de dozare a toppingurilor pentru a adauga toppingurile / ingredientele
preferate.

Pentru a evita sa faceti dezordine atunci cand dozati toppingurile, asigurati-va ca
cornetul sau vasul este tinut aproape de fanta de dozare.

NOTA: Manerul poate fi greu de rotit daca toppingurile sunt prea zaharoase.

NOTA: Toppingurile zaharoase nu ar trebui si ramana in containere atunci cdnd masina
nu este folosita, deoarece umezeala va patrunde in ele, determinandu-le sa se lipeasca
impreuna. Se recomanda ca vasele sa fie umplute doar cu cantitatea care va fi folosita
si golite de fiecare data, pentru a evita aceasta problema.

Serviti rapid, odata ce inghetata a atins consistenta dorita, asigurandu-va ca masina
este pornita si in miscare in timp ce eliberati inghetata.
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IMPORTANT: NU opriti masina cand amesteca, deoarece amestecul va ingheta si ar
putea sa nu fie posibil sa reluati procesul.

IMPORTANT: NU stocati deserturi inghetate in bolul de inghetata. Deserturile se vor
lipi de peretii bolului si pot cauza deteriorari. Pastrati doar intr-un recipient etans. Insa
inghetata isi va pierde consistenta moale daca este stocata intr-un congelator.

C. GHID PENTRU INGHETATA

Inghetata semi-solida, ce contine mai putind grasime
din lapte decat inghetata obisnuita, ceea ce duce la
o textura mai cremoasa.

% laurt Tnghe;at laurt proaspat, inghetat si aerat. De obicei mai acru

ca inghetata, deoarece are mai putina grasime.

Consistenta
cremoasa

D. TOPPINGURI RECOMANDATE

Aceste articole pot fi gasite in majoritatea supermarketurilor:
+ M&M-uri zdrobite*

+ Chips-uri de ciocolata zdrobite*

+ Granule colorate

+ Granule de ciocolata

+Nuci zdrobite

» Biscuiti & Fursecuri Zdrobite fin

NOTA: Nu folositi M&M-uri sau chips-uri de ciocolata intregi, deoarece sunt prea mari
pentru a fi dozate. Granulele colorate sunt recomandate, in locul granulelor mici,
deoarece acestea sunt prea mici si nu vor fi distribuite eficient pe inghetata. Se
recomanda sa goliti containerele de topping cand nu sunt in uz.

NOTA: Pentru a va asigura ca toppingurile au dimensiunea corecta pentru dozare, se
recomanda umplerea containerelor de topping folosind masura inclusa.

Folosirea placii de pastrare a caldurii

Placa de pastrare a caldurii poate fi folosita pentru a pastra calde sosurile si
toppingurile. Pentru a porni, rotiti pur si simplu butonul de pe laterala aparatului de
inghetata pentru a-l ,mentine cald“.

NOTA: Placa de pastrare a caldurii nu ar trebui utilizatd pentru a incélzi sosuri sau
pentru a topi ciocolata. Doar va mentine sosurile si toppingurile preincalzite calde pana
la servire.

E. PROTECTIE PENTRU SUPRAINCARCAREA MOTORULUI

Aparatul de inghetatd Cremoasa are o protectie la supraincircare, ce va opri motorul
daca se supraincalzeste. Acest lucru se poate intampla daca desertul este extrem de
gros sau daca unitatea a functionat pentru o perioada de timp prea lunga. Acest lucru se
poate intampla, de asemenea, daca paleta de amestecare este obstructionata si nu se
roteste.

Pentru a reseta acest lucru, scoateti unitatea din priza. Lasati unitatea sa se odihneasca
cel putin 20 de minute. Dupa 20 de minute, puteti reporni unitatea.
9



in cazul in care inghetata ingheatd prea mult si impiedici paleta de amestecare sa se
agite si devine prea groasa pentru a fi distribuitd, opriti aparatul, indepartati bolul de
inghetata si scoateti inghetata intr-un recipient adecvat, etans, pentru a o pastra la

congelator.

5. DEPANAREA

Problema Solutie

Bolul de Daca bolul nu ingheata, reglati temperatura congelatorului la
inghetata nu o valoare mai rece. Este esential ca congelatorul dvs. sa
ingheata atinga o temperatura de

-18°C sau mai mica.

Nu spalati bolul in masina de spalat vase, deoarece acesta se
va deteriora.

Nu lasati bolul de congelare sa stea in afara congelatorului
mai mult de 5 minute, inainte de a face inghetata.

inghetata nu este
gata in timpul
recomandat

Verificati reteta pentru a va asigura ca ingredientele si
cantitatile folosite sunt corecte.

Asigurati-va ca bolul de congelare este inghetat corect timp
de 24 de ore inainte de utilizare (nu trebuie sa auziti lichid in
bol atunci cand il agitati).

Utilizarea ingredientelor care nu sunt pre-racite va avea un
impact asupra duratei de timp pentru a amesteca inghetata.

Aparatul de
inghetata cremoasa
nu dozeaza

Este posibil ca inghetata sa se fi ingrosat prea mult. Verificati
si reduceti timpul de amestecare, daca este necesar.
Asigurati-va ca folositi o reteta dezvoltata pentru Aparatul de
Tnghetatd Cremoasa Se pot folosi si alte retete de inghetata,
dar poate fi nevoie sa fie scoasa direct din bol.

Verificati reteta pentru a va asigura ca ingredientele si
cantitatile folosite sunt corecte. Daca inghetata nu se
dozeaza, scoateti-o din bol si puneti-o intr-un recipient
adecvat etans.

Motorul se opreste

Tnghe;ata poate fi prea groasa. Verificati timpul de
prelucrare. Opriti aparatul de inghetata cel putin 20 de
minute. Curatati aparatul de inghetata si puneti bolul de
inghetare in congelator. Faceti un nou lot, dupa ce bolul a
fost congelat pentru perioada de timp recomandata.

amestecare nu se
roteste

Toppingurile Verificati duza pentru toppinguri pentru a va asigura ca

nu sunt toppingurile nu sunt blocate. Curatati si uscati duza.

dozate Verificati toppingurile pentru a va asigura ca nu se topesc.
Verificati daca exista toppinguri blocate. Toppingurile pot fi
prea mici sau prea mari.

Paleta de Verificati daca nu exista gheata in vasul de congelare,

produsa de arsuri de congelare. Pentru a preveni arsurile de
congelare, infasurati bolul de inghetata intr-o punga de
plastic. Verificati daca unitatea este pornita. inghetata poate
fi prea groasa. Asigurati-va ca paleta de amestecare este
blocata in mod corespunzator: localizati si aliniati unitatea
de angrenare a paletei de amestecare in orificiul de pe
partea inferioara a capacului. Aliniati si apasati pana face
clic si se blocheaza la locul sau.
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6. CURATAREA & INTRETINEREA

+Tnainte de prima utilizare si dupé fiecare utilizare, curatati bine fiecare piesa.

+ Deconectati intotdeauna aparatul de inghetata cremoasa de la reteaua electrica, inainte
de curatare.

+Nu folositi substante de curatare abrazive, ustensile dure sau o perie de sarma
deoarece acestea pot cauza deteriorari. Pur si simplu stergeti exteriorul cu o carpa
curata si umeda si uscati bine.

+ Baza Stergeti cu o carpa umeda si uscati. Nu folositi niciodata substante abrazive si nu
scufundati in apa.

+ Bolul de inghetata si capacul: Spalati manual in apd calda cu sdpun si uscati bine.
NU SPALATI IN MASINA DE SPALAT VASE SI NU FOLOSITI DETERGENTI SAU
INSTRUMENTE ABRAZIVE.

+Maner cu suport de dozare: Spalati manual in apa calda cu sapun si uscati bine.
Asigurati-va ca ati eliminat toate reziduurile de inghetata, curatand manerul de dozare
in timp ce este deschis (cu manerul impins in jos) si cand este inchis (cu manerul
impins in sus).

+Paleta de amestecare, recipiente de topping, duza de topping si tava de
picurare: Spalati manual in apa calda cu sapun si uscati bine. De asemenea, aceste
piese pot fi spalate in siguranta in masina de spalat vase, numai pe raftul superior.

+ Orice alta reparatie trebuie efectuata de catre un reprezentant autorizat al service-ului.

Placa de incilzire: Stergeti cu o carpa umeda. NU SCUFUNDATI IN APA, DIN
CAUZA ELEMENTULUI ELECTRIC DE DEDESUBT.

Nota Nu folositi substante de curatare abrazive, ustensile dure sau un burete aspru,
deoarece acestea pot cauza deteriorarea carcasei principale.
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7. RETETE

inghetati cremoasi de vanilie: 8
Timp de pregatire: 10 minute
Timp de amestecare: Aproximativ 30 de minute

Ingrediente:

235 ml de lapte gras, bine racit

150 g de zahar fin

500 ml smantana ngrosata, bine racita

1 pana la 2 lingurite de extract de vanilie,
dupa gust

Metoda de preparare:

+ Puneti laptele si zaharul intr-un bol mediu. Folositi un mixer de mana (la viteza mica)
sau un tel pentru a amesteca, pana cand zaharul se dizolva.
+Amestecati apoi smantana ingrosata si extractul de vanilie, dupa gust. Acoperiti si
puneti la frigider pana cand il veti utiliza.

+Porniti Aparatul de inghetata cremoasa si turnati amestecul racit. Lasati sa amestece,
pana cand se obtine consistenta dorita. Verificati consistenta, dupa aproximativ 25 de
minute, dozand o cantitate mica intr-un bol. Daca nu este suficient de groasa pentru a
curge uniform, turnati-o inapoi in bolul de inghetata si continuati sa o amestecati
pentru inca cateva minute.

+Cand este gata, se distribuie in cupe sau cornete, tindndu-le chiar sub duza si
intorcandu-le incet, pe masura ce inghetata se dozeaza.

» Adaugati toppingurile si sosurile preferate si bucurati-va de inghetata.
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CUISINART

ZI du Val de Calvigny

Cuisinart L\ ki

(www.cuisinart.eu )

Garantie internationala

ENGLEZA: CUISINART garanteazi un contact mai usor cu serviciul
sau clienti in fiecare tara Pentru detalii despre serviciile pentru

goenrtidis.,

=558 00 800 5000 6000

Chitanta - Bon de vanzare

Cumparator

+Vd rugdm sd pdstrati acest card de garantie impreund cu dovada originald de cumpdrare.

Linie permanenta: 00 800 5000 6000
cuisinart_international@conair.com

13


http://www.cuisinart.eu/
mailto:cuisinart_international@conair.com

ENGLEZA: GARANTIE .

Cuisinart va ofera o garantie de 3 ani. In aceastd perioada,
oferim un schimb standard al aparatului (identic sau
echivalent). Pentru a beneficia de garantie, la acest bon de
garantie trebuie atasata dovada originala de cumpérare (bonul
de vanzare sau chitanta) impreuna cu datele dumneavoastra
de contact complete. Garantia nu acopera daunele rezultate
din utilizarea necorespunzatoare, caderi, demontari sau
reparatii de catre persoane neautorizate. Aceasta garantie nu
afecteaza in niciun fel drepturile dumneavoastra conform
legii.
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